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TEMATICA PENTRU CONCURSUL
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CLASA: AXI-A
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CALIFICARE PROFESIONALA: TEHNICIAN IN INDUSTRIA ALIMENTARA

/TEHNICIAN ANALIZE PRODUSE ALIMENTARE

SUSTINERE DE REFERATE CU TEMA LA ALEGERE DIN MODULELE DE
SPECIALITATE

1. Descriea principiilor alimentare - glucide, lipide si rolul lor in obtinerea produselor alimentare.

2. Importanta glucidelor in alimentatie §i In procesele tehnologice de obtinere a produselor
alimentare.

3. Importanta lipidelor (gliceride) in alimentatie si in procesele tehnologice de obtinere a
produselor alimentare.

4. Sucurile naturale- beneficii pentru organism.

5. Materii prime pentru fabricarea painii.

6. Painea si totul despre ea.

7. Materii prime din industria fermentativa: struguri, orz, apa.
8. Semifabricate din industria fermentativa: must de struguri.

9. Produse finite din industria fermentativa: vin, bere.

Conditii de participare:

- Referatele se vor realiza in echipe de maximum patru elevi, coordonati de un profesor;



- Lucrarile finale trebuie sa aiba intre 3000 si 4000 de cuvinte si pot include fotografii /
diagrame / scheme / grafice. Este preferabil sa fie redactate in Microsoft Office Word sau
Open Office Word si vor fi incarcate la adresa: https://1zi.usv.ro/prezentare/ , in formularul
destinat acestora.

- Sustinerea referatelor se va face prin prezentare PowerPoint.

Informatii suplimentare se pot obtine la:

Decan, Prof. univ.dr.ing. Mircea OROIAN (m.oroian@fia.usv.ro)

Cadre didactice: Conf. univ. dr. ing. Sorina Ropciuc (sorina.ropciuc@fia.usv.ro)

Prof. univ. dr. ing. Georgiana Codina (codina@fia.usv.ro)
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