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24. INSTRUCTIUNI PROPRII DE SECURITATE SI SANATATE iN
MUNCA PENTRU ACTIVITATI DESFASURATE IN BUCATARIE

ACTIVITATEA DE ALIMENTATIE PUBLICA

Art.1. Se interzice aplicarea unui proces tehnologic sau introducerea in lucru a unor utilaje
pentru care nu existd norme sau instructiuni proprii de securitate a muncii;

Art.2. Lucratorii cu atributii de intretinere a utilajelor si instalatiilor din dotare sunt obligati ca
inainte de inceperea lucrului sa verifice daca uneltele pe care le folosesc sunt in stare buna si
corespund din punctul de vedere al securitatii muncii. Se interzice folosirea de unelte si utilaje
care nu corespund acestor verificari;

Art.3. Activitatile ce se desfasoara in structurile de servire a mesei sunt legate de aprovizionarea
cu marfa, depozitarea acesteia, prepararea alimentelor in bucatarii si laboratoare de cofetarie-
patiserie, precum $i servirea acestora in saloane sau in alte locuri destinate acestui scop;

Art.4. Instructiunile proprii privind structurile de servire a mesei se refera la activitatile de
pregétire a alimentelor prin tratare termica si la rece;

productie pentru prepararea alimentelor trebuie organizate in functie de volumul activitatii si in
functie de tehnologiile din productia culinara;

Art.6. Este obligatorie evacuarea resturilor de la prelucrarea carnii, pestelui, zarzavatului si
legumelor, la fiecare preparare de meniuri sau ori de cate ori este nevoie.

Art.7. Resturile menajere nerecuperabile sau nefolositoare rezultate din procesul de productie si
din operatia de servire a clientilor se vor colecta in saci din material plastic, in recipiente etanse,
confectionate din materiale rezistente, evacuarea facandu-se inainte ca acestea sa depdseasca
capacitatea de depozitare sau sa intre in descompunere;

Art.8. Unitatea are obligatia sa stabileascd o zond pentru depozitarea gunoiului menajer care sa
fie la distanta mare de locul alimentar si sa fie amenajata conform normelor sanitare;

Art.9. La instalarea, exploatarea, intretinerea si repararea utilajelor, aparatelor, precum si a altor
echipamente tehnice folosite in unitate (restaurant, bufet, bar) se vor respecta urmatoarele:

e Tehnologia indicata prin cartea tehnica, privind exploatarea utilajelor, instalatiilor,
aparatelor etc.;

e Prevederile documentatiei tehnice emise de furnizor referitoare la cunoasterea
componentei, a caracteristicilor tehnice si functionale precum si a conditiilor tehnice de
executie, montaj si receptie, a mijloacelor tehnice din dotare;

e Prevederile documentatiei tehnice referitoare la periodicitatea si conditiile tehnice de
efectuare a verificarilor si reparatiilor;

e Instructiunile tehnice specifice fiecarui mijloc de productie, privind exploatarea acestuia;



e Exploatarea mijloacelor din dotare numai cu aparatura de masurd, control si automatizare
prevazuta.

Art.10. Personalul din bucatirie (bucatari, ajutori de bucatari) este obligat sd poarte
echipamentul de protectie prevazut de normative;
Art.11. In bucitirie este interzis lucrul fira asigurarea ventilarii incaperii;
Art.12. Curatarea locului de munca se va efectua ori de cate ori este necesar pentru prevenirea
alunecdrii persoanelor in zona de lucru.
Art.13. Este interzisa aprinderea focului la masinile de gatit la care se utilizeaza combustibil
gazos sau injectoare cu combustibil lichid, de cétre persoane neinstruite;
Art.14. Personalul din bucatarie va purta incaltdminte bine fixata pe picior. Este interzisa
folosirea incaltamintei tip papuc (neasigurata la calcai);
Art.15. Este interzisd asezarea pe pardoseli a vaselor cu lichide fierbinti, pentru prevenirea
accidentelor prin oparire;
Art.16. Vasele ce se folosesc la prepararea meniurilor si ustensilele se vor pastra in mod ordonat
pe rafturi.
Art.17. Exploatarea utilajelor si instalatiilor cu care este dotatd bucataria (malaxoare, mixere,
roboti universali, cuptoare electrice si cu gaze etc.) se va face numai de citre persoane instruite,
conform prevederilor cartilor tehnice respective;
Art.18. Este interzisd folosirea utilajelor actionate electric fard asigurarea masurilor de
electrosecuritate, precum si fara aparatori la organele de miscare;
Art.19. Cutitele utilizate la transarea carnii se vor purta in suporturi speciale (teci). Este interzis
purtarea cutitelor in buzunare;
Art.20. Resturile rezultate din prelucrarea carnii si oasele nefolositoare vor fi colectate in
recipiente speciale cu care se vor transporta zilnic la punctul de depozitare a deseurilor menajere;
Art.21. Pentru prevenirea riscurilor de alunecare cat si a unui focar de infectie, pardoseala se va
spala zilnic, dupa terminarea operatiilor respective.
Art.22. Utilizarea instalatiilor din dotare (instalatii frigorifice, vitrine frigorifice, dispozitive
pentru stors fructe, masind de tdiat mezeluri) se va face cu respectarea prevederilor din cartile
tehnice respective, cu privire la masurile de prevenire a accidentelor;
Art.23. La fiecare utilaj, instalatie, aparat din dotare se vor afisa, in mod obligatoriu, instructiuni
de utilizare in conditii sigure, iar personalul care le exploateaza va fi instruit in acest scop.

EXPLOATAREA UTILAJELOR DIN STRUCTURILE DE SERVIRE A MESEI
Utilaje si instalatii pentru pregatirea alimentelor prin tratarea termica
Utilaje alimentate cu energie electrica

Art.24. Este interzisa folosirea utilajelor fara echipamentul electric de comanda-control in stare
de functionare, prevazut de proiectant;

Art.25. Manevrarea tuturor Intrerupatoarelor sau comutatoarelor se va face cu mainile uscate;
Art.26. In situatii de exces de umiditate, manevrarea se va efectua cu manusi electroizolante si
de pe platforme electroizolante sau de pe covoare de cauciuc;

Art.27. Este interzisa racirea plitelor cu apa pentru a se evita fisurarea acestora si producerea de
scurtcircuite la instalatia electrica.



Utilaje actionate cu combustibil gazos si lichid

Art.28. Instalatiile trebuie prevazute cu un sistem de opturare (clapetd) care sa retina gazul cand
acesta revine pe conductd dupa o eventuald intrerupere de la retea;

Art.29. Pentru spatiile Inchise (cuptor, masini de gatit cu plitd cu cuptor etc.) instalatiile vor fi
prevazute cu un sistem automat de ardere a gazului, cu flacara de veghe;

Art.30. In lipsa aparaturii de automatizare, instalatiile cu arzitoare in spatii inchise cat si
maginile de gatit cu mai multe arzdtoare, pentru sigurantd, vor fi prevazute de o teava de fuga a
flacarii, care are controlul de reaprindere a arzatoarului stins din cauza manevrarii gresite sau
peste care s-a varsat mancare;

Art.31. Evacuarea gazelor se va face prin canale dimensionate conform normelor in vigoare;
Art.32. Este interzisa evacuarea gazelor prin hota de absorbtie cu exceptia resourilor sau flacarii
deschise si numai in anumite conditii.

Masini de gatit cu plita

Art.33. Instalarea masinilor de gatit cu plitd se va efectua de catre persoane cu calificare de
specialitate si dupa caz autorizate;

Art.34. Inainte de punerea in functiune a masinilor de gitit se va verifica starea sistemului de
alimentare (electric, cu arzator cu gaze, injector pentru combustibil lichid);

Art.35. Punerea in functiune a masinilor de gatit cu plita incalzite electric, se va face conform
prevederilor din Cartea tehnicd a instalatiei respective;

Art.36. Manevrarea comutatorului din tabloul electric se va efectua cu respectarea masurilor de
electrosecuritate pentru prevenirea accidentelor prin electrocutare;

Art.37. Actionarea butoanelor de la masina de gatit cu plita electrica se va face numai cu mana
uscatd, stand pe un covor de cauciuc;

Art.38. La maginile de gatit incalzite cu gaze naturale, nainte de aprinderea focului, obligat se
va verifica daca nu sunt scapdri de gaze, daca toate robinetele sunt bine inchise si etange;

Art.39. In cazul in care se constatd scapiri de gaze se iau masuri de ventilare a incdperii, nu se
actioneaza Intrerupatoarele de la lumind, nu se utilizeaza foc deschis si se evitd orice posibilitate
de initiere a unui eventual amestec aer-gaz exploziv;

Art.40. Remedierea scaparilor de gaze se va efectua de catre o persoanad autorizata in instalatii de
gaze;

Art.41. La masinile Incélzite cu combustibil lichid este interzisa utilizarea injectoarelor care au
scapari de combustibil pe la imbinari;

Art.42. Aprinderea combustibilului (lichid sau gazos) se va face utilizdndu-se o vergea metalica
prevazuta la capat cu un tampon;

Art.43. Tamponul se aprinde cu chibritul, dupa care vergeaua se va introduce in magina pana in
dreptul arzatorului de gaze sau injectorului dupa care se da drumul progresiv la combustibil prin
robinetul de la conducta de gaz metan sau motorina;

Art.44. Oprirea functionarii arzatorului si a injectorului (stingerea flacarii) se face prin
inchiderea robinetelor de alimentare cu combustibil;

Art.45. Capacele si ochiurile plitelor maginii de gatit, trebuie sa fie pe timpul functionarii inchise
(la locul lor) pentru a se evita emanatia gazelor si fumului in exterior;

Art.46. Este interzisa utilizarea masinilor de gatit cu plita fisurata sau sparta.



Masini de gatit tip aragaz cu cuptor sau resou

Art.46. Masinile de gatit tip aragaz cu cuptor sau resou se vor utiliza numai dacd au complete
toate capacele-ciuperca le arzdtoare;
Art.47. Inainte de folosire se va verifica cu apa si sdpun daca sunt scapari de gaze la partile care
se Imbina. Este interzis ca aceasta (verificarea) sa se faca cu flacara;
Art.48. Montarea regulatorului la butelie se va face dupa ce in prealabil s-a verificat daca
robinetul este inchis, dupa care, se va desuruba busonul de siguranta;
Art.49. Manevrarea buteliei de aragaz se va efectua fara lovirea brusca a acesteia;
Art.50. Amplasarea buteliei se va face in pozitie verticala, la distanta de cel putin 1 m fata de
sursa de Incalzire;
Art.51. Furtunul de racordare trebuie sa fie in perfectd stare, sd nu aiba crapaturi si scapari de
gaze;
Art.52. Prinderea furtunului de cele doud capete, butelie si respectiv resou, se va efectua prin
colier metalic;
Art.53. Aprinderea aragazului se va face de la o sursa de foc (chibrit, aparat electric de produs
scantei etc.) care se va apropia de arzator, deschizand treptat robinetul (busonul) masinii care
urmeaza a fi pus in functiune;
Art.54. Pe timpul cat arzatoarele sunt aprinse se va supraveghea ca lichidele ce fierb sa nu curga
din vase si sa stingd flacara, producand acumulari de gaze ce pot determina explozii;
Art.55. Remedierea defectiunilor (neetanseitatilor) se va efectua de o persoana special calificata;
Art.56. Este interzisa:
-largirea orificiilor de ardere;
-utilizarea masinii de gatit fara existenta tuturor capacelor ciuperca la arzatoare;
-efectuarea oricarei interventii pe durata functionarii,
-efectuarea interventiei numai de personal necalificat, instruit si autorizat;
-efectuarea verificarii pierderii de gaz cu flacara deschisa (verificarea se va face
numai cu apa si sapun);
-nesuprevegherea continua a preparatelor aflate in lucru in vederea prevenirii stingerii
flacarii si acumularii de gaze;
-folosirea buteliilor de aragaz fara regulator de presiune;
-transportul buteliei de aragaz fard busonul de sigurantd (piulita) si capacul de
protectie al robinetului (corpul de bronz) montate;
-folosirea unor furtunuri de alte tipuri in locul celor special realizate, pentru
racordarea buteliei la arzator;
-incalzirea buteliei cu apa calda sau cu alte mijloace, pentru marirea presiunii;
-utilizarea altor tipuri de butelii decat cele de constructie standardizata si verificate
periodic de organizatiile abilitate;
-aprinderea focului in incaperile in care se simte miros caracteristic de gaze odorizate.
In aceste situatii, imediat se va ventila inciperea prin deschiderea ferestrelor sau alte
sisteme de ventilare.



Cuptoare pentru copt si fiert

Art.57. Cuptoarele electrice se vor exploata respectand prevederile din cartea tehnica (in functie
de tipul acestora);

Art.58. Daca la utilizare temperatura manerelor de manevrare a diferitelor usi o depaseste pe cea
din mediile normale, acestea vor fi confectionate din materiale izolante;

Art.59. Burlanele pentru evacuarea emanatiilor rezultate in timpul procesului de copt vor fi
racordate la cosurile de fum care trebuie sa fie curdtate periodic;

Art.60. Manevrarea tavilor si a produselor supuse procesului de coacere la temperaturi ridicate,
se va efectua cu ajutorul materialelor izolante (manusi, bucati de panza);

Art.61. Inciperile in care sunt amplasate cuptoarele vor fi dotate cu instalatii de ventilare locala
si generala.

Cuptor cu microunde

Art.62. Defectiunile tehnice ce apar in functionarea cuptorului cu microunde vor fi remediate
numai de catre personal specializat ;
Art.63. Este interzisa:
-introducerea obiectelor din metal in cuptor;
-pornirea cuptorului cu microunde cu usa deschisa;
-scurtcircuitarea sau demontarea dispozitivelor de siguranta;
-acoperirea cu diferite obiecte a usii precum si acumularea de murdarie pe suprafata
de protectie a acestuia ;
Art.64. Este obligatoriu de verificat la punerea in functiune :
- Amplasarea cuptorului in conditiile impuse de normele de igiena a muncii;
- Verificarea starii cablului de alimentare, stecherului si prizei;
- Conectarea la reteaua de alimentare cu energie electrica (prin introducerea
stecherului in priza) ;
- Stabilirea regimului de lucru prin actionarea termostatului;

Tigaia basculanta

Art.65. Pentru prevenirea accidentelor la folosirea tigaii basculante, se vor respecta urmatoarele
reguli:
-in momentul deschiderii capacului, bucatarul trebuie sa stea la o distanta care sa i
permita evitarea opdririi cu abur;
-alimentele ce se prajesc in grasimi nu trebuie sd fie umede, iar introducerea si
scoaterea din tigaie se va face cu spumator plat sau cu furcheta de bucatarie;
-grasimea folosita la procesul de prajire se va scoate din tigaie dupa ce aceasta s-a
racit, prin aplecarea tigdii cu partea din fata in jos, colectarea efectudndu-se in vase de
capacitate mare evitdndu-se deversarea pe picioarele lucratorului;
Art.66. Tigaia basculantd va fi prevazutd cu hotd pentru captarea emanatiilor rezultate din
procesul de prajire;
Art.67. Dupa terminarea operatiei, tigaia se spald cu apa calda si detergent. De asemenea se va
spala si pavimentul in zona tigaii pentru inldturarea petelor de grasime ce au cazut din tigaie.



Gratar pentru prepararea fripturilor

Art.68. Gratarele pentru preparat fripturi si alte specialitati din carne, indiferent de sursa de
incélzire folositda (mangal, gaze sau energie electricd) trebuie sa indeplineasca urmatoarele
conditii:
-sa fie dotatd cu hota pentru evacuarea emanatiilor rezultate din procesul de frigere;
-la gratarele cu gaze, fripturile nu vor veni in contact cu flacara, difuzarea caldurii se
va realiza prin intermediul unei placi de fonta agezata deasupra arzatorului;
-placile (plitele) din fontd vor fi prevazute cu nervuri §i cu sistem de colectare a
grasimilor ce rezultd din procesul de frigere a preparatelor din carne;
Art.69. Manipularea fripturilor se va face cu ajutorul unei furci lungi din metal cu manere izolate
si cu cleste special confectionat;
Art.70. Este interzisa utilizarea gratarelor cu crapaturi in placile incalzite electric.

Friteuza

Art.71. Instalarea acestui utilaj se va face de catre personal calificat;

Art.72. Se va respecta nivelul uleiului din cada (bazin) prevazut de cartea instalatiei, in limitele
de nivel marcat pe bazin;

Art.73. Preparatele ce urmeaza a fi préjite in bazin trebuie sa fie bine scurse de apa;

Art.74. Preparatele vor fi agezate in cosuri metalice, din sarma, si nu direct din bazinul friteuzei,
Art.75. Curatarea bazinului friteuzei se va face cand uleiul are o temperaturd nepericuloasa
producerii de accidente prin arsuri;

Art.76. Este interzisa incalzirea bazinului gol (fara ulei).

Masini pentru mecanizarea muncii in bucatarii
Robotul universal pentru bucitarie

Art.77. Dupa fixarea dispozitivului-anexa, masina se pune in functiune 1in gol, pentru a se
verifica daca acesta a fost montata corect;

Art.78. Pe timpul lucrului masina va fi supravegheata in permanenta de catre un lucrator instruit
pentru folosirea acesteia, iar la aparitia unei functionari anormale se va actiona butonul de oprire;
Art.79. La introducerea in sistemul de alimentare a produselor ce se prelucreaza (carne, legume,
fructe etc.) se vor utiliza sistemele din dotarea masinii pentru operatia specifica;

Art.80. La terminarea operatiilor la robot, acesta se deconecteaza de la butonul de oprire si de la
automatul de pornire;

Art.81. Dispozitivele anexe ce au fost folosite se vor spala, usca si depozita in dulapul masinii;

Malaxorul pentru frimantat si amestecat
Art.82. Amplasarea malaxorului se va face respectand distantele care sd permitd alimentarea si

golirea acestuia cu usurinta;
Art.83. Alimentarea sau golirea cuvei malaxorului se va face cu masina oprita;



Art.84. Inainte de introducere in cuva malaxorului compozitia ce urmeaza a fi prelucrata (carne,
aluat etc.) va fi controlatd pentru inlaturarea eventualelor unelte, corpuri tari, case ce ar putea
ramane in continutul acesteia;
Art.85. Este interzis:
-sd se introduca mainile sau alte ustensile in cuva malaxorului, In timpul functionarii;
-utilizarea malaxorului fara aparatoare de protectie la cuva;
-curatarea masinii fara a fi deconectata de la reteaua de alimentare;

Masina electrica de tocat carne

Art.86. Instalarea masinilor electrice de tocat carne, se va face conform prevederilor din cartea
tehnica, de catre persoane calificate;

Art.87. Punerea in functiune:

-verificarea starii cablului de alimentare, stecherului si prizei;

-alimentarea masinii (introducerea carnii portionate)

-obligativitatea scoaterii din functiune a utilajului in cazul producerii unei avarii si solicitarii
interventiei personalului de specialitate;

-interzicerea utilizarii masinii fara dispozitivul din lemn sau plastic tip maner cu care se preseaza
carnea, legumele, fructele;

-obligativitatea montarii accesoriilor numai dupa intreruperea alimentarii cu energie electrica.
-exploatarea si intretinerea acestora se va face conform instructiunilor proprii;

Art.88. Inteventia la masina, In cazul blocérii se va face numai dupd oprirea ei,

Art.89. Masina de tocat carne, antrenata prin curele de transmisie, va fi prevazuta cu aparatori de
protectie la partile de miscare;

Art.90. Fixarea accesoriilor la masina de tocat carne, se va face dupa ce masina a fost decuplata
de la tabloul de alimentare cu energie electricd. Curatarea si spalarea masinii se va efectua
conform instructiunilor proprii;

Art.91. Masinile de tocat carne vor fi conectate la nulul de protectie. Este interzisa utilizarea de
cordoane electrice improvizate, cu izolatia defecta.

Masina de spalat si curatat cartofii

Art.92. Magina va fi instalatd de catre persoane calificate corespunzator, respectandu-se
prevederile standardelor si normelor de electrosecuritate, tinand seama de conditiile de exces, de
umiditate n care lucreaza masina;
Art.93. La punerea 1n functiune a masinii se vor verifica urmatoarele:
-daca discul pietre abrazive este deteriorat sau prezinta fisuri, iar in cazul masinii cu
tambur se va verifica starea acestuia;
-starea fizica si intinderea curelelor de transmisie; in cazul in care se constatd ca
acestea sunt deteriorate (rupte sau lejere) se va apela la persoane de specialitate
pentru remedierea defectiunii;
Art.94. Inainte de introducerea cartofilor in masind pentru a fi curatati, se vor controla pentru a
nu fi amestecate cu acestia alte corpuri straine si tari ce pot deteriora discul,
Art.95. In cazul in care masina se blocheazi, aceasta va fi deconectati prin butonul de oprire si
de la reteaua electrica prin automatul de protectie (intrerupator) si se va apela la o persoana
calificata pentru deblocare (mecanic de intretinere);



Art.96. In dreptul masinii se va asigura protectie din lemn, pe care va sta lucritorul care o
utilizeaza,

Art.97. La terminarea operatiei de spalare si curatare a cartofilor, se va opri masina de la butonul
de oprire si se va deconecta de la reteaua de alimentare cu energie electrica, prin Intrerupatorul
de protectie;

Art.98. Masinile dotate cu sisteme automate de programare a timpului de spalare-curitare a
cartofilor si microintrerupatoare la capacul de alimentare, se vor exploata conform instructiunilor
din cartea tehnica;

Art.99. Este interzisd introducerea mainilor, paletelor sau a oricaror altor obiecte in timpul
functionarii, prin gura de alimentare a masinii.

Masina de tiiat mezeluri sau paine

Art.100. Amplasarea masinilor de tdiat mezeluri si a celor de taiat pdine se va face in asa fel ca
accesul la ele sa se faca cu usurinta;
Art.101. Fixarea mezelurilor pe masa mobild se face cu dispozitivul din dotarea masinii prevazut
cu manere de presare a produselor §i manevrare a masei mobile;
Art.102. Feliile de mezeluri sau de paine vor fi luate cu o paletd destinata in acest scop;
Art.103. Curatarea masinilor se va face dupa ce acestea au fost deconectate de la sursa de curent
prin scoaterea stecherului;
Art.104. Este interzisa:
-tinerea mezelurilor i a painii cu mana in timpul taierii acestora de cutitul masinii;
-manevrarea masinilor de tdiat mezeluri si paine de persoane neinstruite.

Mixer fix pentru maioneze si creme

Art.105. Masina se instaleaza de catre un specialist care trebuie sa respecte prevederile
standardelor de electrosecuritate;
Art.106. Pentru remedierea unor defectiuni precum si pentru montarea si demontarea sculelor la
axul de actionare, magina se va deconecta, in prealabil, de la reteaua de alimentare, prin
actionarea intrerupatorului;
Art.107. Cuva malaxorului va fi prevazuta cu manere pentru manevrarea si va fi bine fixata pe
batiul masinii cu cleme basculante pentru impanare;
Art.108. Sistemul de antrenare (motor — axul sculei) va fi protejat cu o aparatoare fixata prin
suruburi care nu se va indeparta decat in situatia interventiilor pentru remedierea unor defectiuni;
Art.109. Este interzisa:
-functionarea mixerului fara aparatoare in zona activa a sculelor (batatoare);
-interventia la masina pentru inldturarea unor defectiuni precum si pentru curitarea
acesteia in timpul functionarii.
-efectuarea oricarei interventii pe durata functionarii;
-efectuarea interventiei numai de personal necalificat si neautorizat;



Utilaje din liniile de desfacere a produselor
Utilaje frigorifice

Art.110. Utilajele frigorifice se vor proiecta conform prevederilor din H.G. 1091/2006 de
securitate a muncii pentru instalatii frigorifice;

Art.111. Marginile geamurilor glisante de la vitrinele frigorifice trebuie sa fie bine slefuite, fara
parti tdioase sau zgrunturoase.

Art.112. Punerea in functiune:

- Amplasarea vitrinei in conditiile impuse de normele de igiena a muncii;

- Verificarea starii cablului de alimentare, stecherului si prizei;

- Stabilirea temperaturii (prin aducerea indicatorului butonului termostatului la valoarea dorita a
cestuia)

- Conectarea la reteaua de alimentare cu energie electrica (prin introducerea stecherului in priza)
- Interzicerea efectuarii oricarei interventii pe durata functionarii;

- Obligativitatea efectuarii interventiei numai de personal calificat, instruit si autorizat;

- Obligativitatea instruirii personalului cu privire la utilizarea in deplina securitate (conform
prevederilor cartii tehnice);

- Interzicerea exploatarii utilajului fara dispozitivele de protectie din dotare ;

- Interzicerea folosirii instalatiei frigorifice fara asigurarea etanseitatii tablourilor electrice;

- Obligativitatea scoaterii din functiune a utilajului in cazul producerii unei avarii si solicitarii
interventiei personalului de specialitate;

- Interzicerea modificarii reglajului la AMC precum si blocarii acestora;

Utilaje calde

Art.113.Utilajele cu rezistente electrice libere (in aer) (mese calde, spatiile calde de sub gratare)
vor fi prevdzute cu sistem de protectie (aparatori) care sia prevind atingerea accidentald a
rezistentei,

Art.114. La utilajele cu rezistente electrice imersate in lichide, de tip termoplonjon, se va
prevedea asigurarea nivelului normal al lichidelor, prin completare in mod automat;

Art.115. Peretii utilajelor calde vor fi bine izolati pentru prevenirea accidentelor cauzate de
arsuri si transmiterea caldurii in exterior;

Art.116. Usile, capacele vaselor, ce se manevreaza in mod sistematic vor fi prevazute cu sistem
de prindere (manere) din material izolant;

Art.117. In toate cazurile utilajele calde din liniile de autoservire vor fi dotate cu aparaturd de
control si semnalizare (l1ampi de semnalizare, termometre, valmetre etc.);

Art.118. Pentru prevenirea accidentelor prin electrocutare, utilajele incalzite cu energie electrica
vor fi proiectate {indnd seama de masurile de electrosecuritate .

Masini si utilaje de spalare a vaselor
Art.119. La proiectarea masinilor pentru spalarea vaselor se vor respecta masurile de

electrosecuritate prevazute in H.G. 1146/2006 de utilizare a energiei electrice si standardelor in
vigoare;



Art.120. Motoarele electrice care actioneaza pompele masinii de spalat vase vor fi de tip etans
pentru prevenirea patrunderii apei la sistemele electrice;

Art.121. Partile laterale (aparatorile) ale masinii vor fi prevazute cu microintrerupatoare pentru
intreruperea functiondrii motoarelor cand acestea se ridica;

Art.122. La maginile cu functionare continua, deschiderea prin care se introduc vasele pentru
spalat va fi prevazuta cu o perdea elastica de protectie pentru prevenirea stropirii executantului;
Art.123. Sistemele de comanda vor fi amplasate in carcase etanse, din material izolant si cu
indicarea, pe fiecare buton, a comenzilor;

Art.124. Conductele de alimentare cu agent termic vor fi izolate si protejate pentru prevenirea
arsurilor;

Art.125. Carucioarele cu care se transportd vasele, vor avea rotile cu miscari in toate directiile in
plan orizontal si vor fi prevazute cu sistem de blocare atunci cand stationeaza,

Art.126. Rotile carucioarelor, pentru a avea o miscare usoard, la axe vor fi prevazute cu
rulmenti, iar bandajul va fi din material elastic (cauciuc, masa plasticd).

Unelte de mana

Art.127. Inainte de inceperea lucrului , lucratorul va verifica daca uneltele si sculele din dotare
sunt in stare corespunzatoare — fara deformari , fisuri, sau loviri;

Art.128. Este interzisa folosirea sculelor fara maner, cu manere crapate precum si folosirea
celuias maner la mai multe scule;

Art.129. In timpul transportului partile periculoase ale sculelor cu taisuri , varfuri ascutite vor fi
protejate cu aparatori sau teci speciale;

Art.130. Se interzice purtarea sculelor ascutite in buzunar:

Art.131. Sculele si uneltele de taiat vor fi verificate daca sunt bine ascutite , sa nu fie degradate ,
sa nu prezinte crapaturi , sa nu fie ruginite sau decalibrate.

Art.132.Transportul vaselor cu conginut fierbinte care depasesc greutatea de 10 kg se va face
obligatoriu cu ajutorul carucioarelor de bucatarie din dotare. (S-a constatat ca nefolosirea acestor
carucioare au condos la accidente prin oparire a personalului. Cei accidentati au manevrat vase
cu continut foarte fierbinte manual, au alunecat sau s-au Impiedicat i au scdpat continutul foarte
fierbinte peste diferite parti ale corpului).

Inspector securitate si sandtate in munca,
ing. Paula ZEPCIUC
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EXTRASE DIN CARTILE TEHNICE ALE ECHIPAMENTELOR DE MUNCA
Aspiratorul de praf

Aspiratorul de praf, indiferent de tip si capacitate, trebuie sa fie dotat cu cordon electric care sa
aiba conductor de nul.

Este interzisa folosirea aspiratorului cu defectiuni de functionare a motorului sau cordonul de
alimentare cu izolatia deteriorata.

Utilizarea aspiratorului se va face dupa o verificare a functionarii motorului, starea furtunului, a
anexelor si a cordonului de alimentare cu energie electrica. Daca se constata defectiuni in
functionare, se va solicita interventia persoanelor cu calificare (electrician, mecanic).

Folosirea aspiratoarelor care efectueaza si alte operatii pentru care sunt prevazute o serie de
dispozitive, se va face cu respectarea prevederilor de exploatare, elaborate de catre firma
producétoare.

Este interzisa utilizarea aspiratoarelor pentru pulverizarea substantelor insecticide sau a
substantelor explozive.

Masina de curatat podele

Masina de curatat podele se va utiliza conform prevederilor instructiunilor elaborate de firma
constructoare.

Inainte de conectarea masinii la reteaua de curent electric se va verifica daca toate dispozitivele
sunt bine fixate.

Este interzisa exploatarea masinii de curatat podele fara a fi legata la nulul de protectie.
Persoanele numite pentru manevrarea masinii de spalat podele vor fi instruite in acest scop si
dotate cu echipament de protectie electroizolant.

La terminarea lucrului, la masina de spalat podele, se vor demonta toate dispozitivele folosite si
se vor curata, Inlaturindu-se toate impuritatile colectate in timpul spalarii.

Aparat frigorific Blast Chiller ABV3001

Trebuie legat la instalatia de impamantare;

Trebuie respectate instructiunile pentru instalarea aparatului frigorific (vezi Cartea tehnicd)
Este obligatoriu instalarea unui intrerupator magneto — termic diferentiat;

Trebuiesc insusite informatii privind functionarea, programarea si exploatarea corecta a
aparatului frigorific (vezi Cartea Tehnica);

Trebuie respectate sfaturile producatorului pentru o utilizare corecta (vezi Cartea tehnica);
Exista riscul producerii arsurilor de gheata la contactul cu produsele congelate. Folositio manusi
de protectie!

Lucrarile de Intretinere (curatare) si reparare trebuiesc effectuate doar de un instalator autorizat
sau de personal autorizat;

Inainte de efectuarea oricarei lucrari de intretinere sau de reparare aparatul trebuiie scos de sub
tensiune;

Interventia la aparatul frigorific se face dupa o ora de la scoaterea de sub tensiune a acestuia;
Se vor folosi manusi de protectie in timpul lucrului in partile interne ale aparatului;
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Nju este permisa introducerea unui obiect in gurile de ventilatie atunci cand aparatul este pornit
sau conectat la reteaua electrica;

Nu este permisa intinderea cablului de alimentare;

Nu este permisa gaurirea tevilor sau a gurilor deschise de gaz cand circuitul este sub presiune;
Nu este permisa indepartarea sau dezactivarea dispozitivelor de siguranta ale aparatului (nici
chiar si pe durata operatiilor de intretinere);

Camera de refrigerare trebuie curatata in fiecare zi. Nu se vor folosi niciodatd obiecte ascutite,
detergenti, abrazivi, solutii sau diluanti, ci detergenti mai slabi, apa si o carpa sau burette;

Este interzisa stropirea cu apa, prin gurile de ventilare, aevaporatorului;

Curatarea evaporatorului se face doar de o persoana specializatd sau autorizata pentru a lucra cu
circuitele electrice ale aparatului, respectand instructiunile din Cartea tehnica a aparatului;

Se vor folosi méanusi de protectie inainte de a atinge evaporatorul, deoarece muchiile acestuia
sunt foarte ascutite;

In cazul constatarii unei anomalii in timpul functionarii aparatului frigorific se va instiinta
conducatorul locului de munca sau persoana autorizata desemnata pentru remedierea defectiunii.

Robotul universal pentru legume TV 2000 — FNT Feliator de legume

Este esentiala consultarea cu atentie a manualului inainte de instalare si utilizare;

A nu se umbla la dispozitivele de sigurantd;

Asezarea aparatului in locuri propice, iluminarea si curatenia sunt conditii importante pentru
siguranta personald;

Nu expuneti aparatul la alte conditii;

Conexiunea aparatului si pornirea trebuiesc facute numai de tehnicieni specialisti;
Asigurati-va ca aparatul este conectat la un system cu impamantare;

Zona din jurul aparatului trebuie sa fie intotdeauna curata si uscata;

Folositi echipamentul de protectie;

Nu supraincarcati aparatul,

Acest aparat poate fi folosit doar pentru ce a fost proiectat, alte utilizari fiind improprii si
riscante;

Este interzisa introducerea oricaror obiecte, unelte, maini sau oricare alt lucru;
Deconectati cablul electric cand aparatul nu este folosit;

Disfunctionalitatile sau problemele vor fi solutionate de un specialist autorizat;

Inainte de curatare deconectati aparatul de la sursa de current electric;

Nu curatati folosind jet puternic de apa;

Exista riscul ranirii membrelor superioare;

A se curata dupa utilizare folosind produse neutre.

Linia de preparare a hranei

Masina de gatit electrica

Magsina trebuie conectata la instalaia de impamantare;

Disfunctionalitatile, intretinerea si repararea masinii se va executa vde o persoand autorizata;

Este interzisa curatarea aparatului cu jet de apa;
Cuptorul trebuie curatat dupa utilizare.
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Friteuze pe gaz

Remedierea oricarui defect se va face dupa oprirea preliminara a alimentarii cu gaz;

Aparatul nu trebuie pus in functiune inainte de umplerea cuvei. Supraincalzirea ar putea pricinui
defectiuni ale cuvei si ale altor parti ale aparatului;

Uleiul trebuie filtrat periodic;

Reumpleti cuva cu ulei cand nivelul acestuia atinge cota MINIMUM,;

Este recomandat a introduce usor cosurile cu mancare 1n ulei pentru a prevenii revarsarea
uleiului fierbinte din cuva;

Dupa curatarea cuvei si inainte de umplerea acestuia cu ulei aveti grija ca aceasta sa fie complet
uscatd, Indepartand orice urma de apa;

Hota

A nu se folosi lichide sau preparate care pot genera flacari sub hota

Cind pr3jiti sub hota, ustensilele de prajire trebuie tinute sub o constanta supraveghere;

Daca se supraincalzeste, uleiul folosit pentru prajire se poate aprinde si poate cauza incendiu.
Temperatura uleiului trebuie constant monitorizata si tinuta sub control;

Aveti grija ca uleiul sa fie curat. Uleiul murder se poate aprinde repede;

Nu folositi grilul electric deschis;

Pentru a preveni un posibil incendiu, urmati instructiunile privind curatirea filtrului de grasime si
instructiunile privind indepartarea depozitelor de grasime de pe hota si de pe scurgerea cosului;
Porniti hota cu cateva minute inainte de a incepe gatitul pentru a genera un flux natural de aer In
bucatarie;

Inchide hota dupa 5-10 minute dupi terminarea gititului;

Inaintea oricirei proceduri de intretinere sau reparatie, alimentarea hotei cu energie electrica
trebuie Intrerupta;

Hota si filtrele trebuiesc curatate le intervale recomandate (vezi Cartea tehnica);

O data pe an sistemul de evacuare, hota si cosul de evacuare trebuie verificate de catre ingineri
calificati;

Omisiunea de a curdta filtrele metalice pline de grasime este principala cauza a urmatoarelor
complicatii serioase:

Focul poate porni 1n hota i hornul se umple cu posibile substante inflamabile;

Eficienta hotei poate fi redusa sporind calitatea de aer poluat in bucatarie;

Se pot cauza probleme de sanatate.

Filtrele de metal grase trebuiesc curatate saptamanal, spalate cu mana sau cu masina de spalat
vase avand grija sa nu se foloseasca detergent cu concentratie mare de soda;

Curatarea hotei asigura igiena aerului reconditionat in bucatarie.

Masina de ambalat in vid
Trebuiesc respectate instructiunile privind instalarea maginii de vidare (vezi Cartea tehnicd)

Masina de vidare trebuie legata la instalatia de impamantare;
Trebuiesc insusite informatiile privind exploatarea masinii de vidare;
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Inainte de efectuarea oricarei lucrari de intretinere, masina de vidare trebuiie scoasa de sub
tensiune;

Trebuiesc respectate prescriptiile producatorului privind intretinerea masinii de vidare;
Trebuiesc verificate periodic: barele de etansare, capacul de etansare cu silicon, starea cablurilor
electrice, filtrele de ulei, nivelul uleiului;

Operatiile de intretinere si service se fac de personal calificat;

In cazul constatarii unei defectiuni in timpul functionarii masinii de ambalare in vid se va
instiinta conducatorul locului de munca sau persoana auorizata desemnata pentru remedierea
acesteia.

Masina de curatat cartofi

Informatii pentru siguranta

Este foarte important sa fie consultata cu atentie Cartea tehnica nainte de trecerea la operatiunile de
instalare si folosire. Respectarea constanta a indicatiilor garanteaza in acelasi timp siguranta
omului §i a masinii.

Nu se va umbla, pentru nici un motiv, la dispozitivele de siguranta.

Deplasarea corectd a masinii, iluminarea si curatenia mediului, sunt conditii importante pentru
siguranta personala.

Masina nu va fi expusa agentilor atmosferici;

Conectarea si punerea in functiune a maginii se vor executa numai de catre personalul tehnic
specializat.

Se controleaza caracteristicile instalatiei electrice a locului unde va fi instalata masina; acestea
vor trebui sd corespunda datelor tehnice Inscrise pe placuta cu date tehnice.

Se verifica daca masina este conectata la o instalatie de Tmpamantare.

Zona de lucru din jurul masinii trebuie sa fie mereu pastratd curata si uscata.

Se va utiliza echipamentul vestimentar prevazut de normele de protectie a muncii.

Aceasta masind trebuie sa fie folosita doar pentru uzul prevazut; folosirea in oricare alt scop se
considera improprie si, prin urmare, periculoasa.

Se va verifica daca produsele folosite au greutatea si caracteristicile potrivite pentru a fi
prelucrate; se va utiliza la capaciataea indicata, masina nu trebuie sa fie supraincarcata

Este interzis sa se introduca obiecte, ustensile, maini sau orice altceva 1n interiorul partilor
periculoase.

Se va deconecta Intrerupatorul de la priza de curent atunci cAnd masina nu trebuie sa fie utilizata.
In cazul defectiunilor si/sau inconvenientelor de folosire, reparatiile nu se vor efectua decat prin
adresarea catre distribuitorul autorizat.

Se vor solicita piese de schimb originale.

Inainte de curitarea masinii, se va deconecta alimentarea electrica indepartand stecarul.

Pentru curatare, nu se vor utiliza jeturi de apa la presiune nalta.

Nu introduceti mana prin iesirea de evacuare pentru a favoriza iesirea produsului;

A se curata la sfarsitul zilei
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Mixer planetar

Este foarte importanta citirea cu atentie a acestui manual inainte de instalare si punere in
functiuni Respectarea strictd a instructiunilor din acest manual va garanteaza folosirea in
siguranta a masinii.

Nu atingeti sub nici o forma dispozitivele de siguranta.

Recomandam respectarea cu strictete a normelor industriale de siguranta emise pe plan national ¢
organismele abilitate.

Fabricantul nu isi asuma nici o responsabilitate privind accidentarea persoanelor sau avarierea
proprietatii rezultand din nerespectarea acestor reguli de siguranta.

Pozitionarea corecta a masinii, iluminatul si curatenia la locul de lucru sunt conditii obligatorii
pentru siguranta personala.

Este interzisa expunerea masinii la agenti atmosferici.

Conectarea masinii la sursa de energie si punerea in functiune trebuie efectuate de ingineri
specializati.

Verificati daca parametrii nominali ai retelei electrice corespund specificatiilor de pe placuta cu
parametrii masinii.

Asigurati legarea la pdmant a masinii.

Zona de lucru din jurul masinii trebuie mereu pastrata curata si uscata.

Purtati Imbracamintea de lucru prescrisa de reglementdrile de prevenire a accidentelor industriale
Aceasta masina ar trebui sa fie intotdeauna utilizata in scopul in care a fost fabricata; orice alta
utiliza este consideratd improprie si, de aceea, periculoasa.

Controlati daca alimentele de tocat sunt adecvate cantitativ si ca naturd; nu supra-incarcati
masina peste limita de capacitate.

Este interzisa introducerea de obiecte, instrumente sau a mainilor in partile cu risc de ranire sau
avariere

Nu lasati masina la indemana copiilor.

Scoateti din priza cand nu o folositi.

in caz de avarii si/sau defecte, nu faceti reparatii pe cont propriu, apelati la dealerul nostru
autorizat.

Comandati numai piese de schimb originale.

inainte de a curdta masina, scoateti din priza.

Nu curatati sub jet de apa cu presiune mare.

Masa calda inox BIM

Cititi cu atentie instructiunile incluse n acest manual deoarece reprezinta informatii importante
pentru siguranta instalarii, utilizarii si Intretinerii.

Pastrati acest manual pentru orice consultarea ulterioara cu diversi operatori

Dupa despachetare, asigurati-va ca aparatul sa fie intact.

Elementele ce fac parte din ambalaj, sacurile din plastic, polistiren, cuiele etc. nu trebuie lasate la
indemana copiilor, deoarece acestea reprezinta adevarate surse de pericol, ci trebuie aruncate
conform normelor in vigoare.

in caz de nelamuriri, nu utilizati aparatul ci adresati-va personalului calificat.

inainte de a conecta aparatul asigurati-va ca datele incluse pe placutd sunt in conformitate cu cele
ale retelei de distributie electrica din mediul in care instalatia este instalata.
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Pastrati toate componentele aparatului curate, pentru a evita oxidarea si/sau actiunea nociva a
agentilor chimici.

Siguranta electrica a acestui aparat este asiguratd doar atunci cand acesta este corect racordat la o
instalatie de Tmpamantare conform normelor in vigoare in materie de siguranta electrica.
Verificarea sigurantei electrice trebuie realizata de un personal calificat, producatorul aparatului
nu poate fi tras la rdspundere pentru eventualele daune cauzate de lipsa de impamantare a
instalatiei.

Operatiunea de instalare trebuie realizata de personalul calificat, conform instructiunilor date de
producator si reglementarilor aferente in vigoare.

inainte de efectuarea oricarei operatiuni de curdtare sau de intretinere a aparatului, Intrerupeti
alimentarea electrica.

in caz de avarie sau de functionare defectuoasa, dezactivati aparatul.

Orice fel de interventie de reparatie trebuie efectuata doar de un centru autorizat de asistenta
tehnica.

Producatorul este absolvit de orice responsabilitate, Tn cazul in care racordarea aparatului nu este
realizata In conformitate cu normele de sigurantd in vigoare. De asemenea, Producatorul nu isi
asuma nici o responsabilitate pentru posibilele inexactitati generate de greseli de transcriere sau
tiparire §i isi rezerva printre altele dreptul de a opera modificari produsului pe care acesta le
considera necesare si utile , fara a afecta caracteristicile esentiale.

Malaxor cu spirala

Este foarte important sa cititi cu atentie Cartea tehnica a masinii inainte de a executa instalarea si
operatiile de utilizare. Respectarea consecventa a instructiunilor va garanta siguranta personala a
masinii.

Nu umblati la dispozitivele de sigurantd pentru nici un motiv.

Setarea si iluminarea corecta a maginii si curatenia atelierului sunt pre-conditii pentru siguranta
personala;

Nu expuneti masina agentilor atmosferici.

Conectarea si pornirea masinii trebuie executate numai de catre ingineri calificati.

Verificati ca regimul nominal sa corespunda cu specificatiile imprimate pe placuta de date
tehnice a masinii.

Asigurati-va ca masina este conectata la o priza de pamant.

Zona de lucru din jurul masinii trebuie pastratd intotdeauna curata si uscata.

Aceasta masina trebuie utilizatd intotdeauna in scopurile pentru care este destinatd; orice alta
utilizare este considerata inadecvata si prin urmare periculoasa.

Verificati corespunderea si greutatea produselor de prelucrat; nu supra-incarcati masina pentru a
ii depdsi capacitatea.

Este interzis a se introduce obiecte, instrumente sau mainile in piesele periculoase.

Tineti masina departe de copii.

Scoateti masina din reteaua de alimentare la electricitate atunci cand nu o folositi.

In cazul nefunctionarilor si/sau al functionarilor gresite nu o reparati dumneavoastra, solicitati
Dealer-ul autorizat.

Comandati numai piese de schimb originale.

inainte de a curata masina, scoateti-o din reteaua de alimentare la electricitate.

Nu spalati cu jeturi de apa cu presiune mare.
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Masina de tocat carne si razuit

Este foarte importanta citirea cu atentie a acestui manual inainte de instalare si punere in
functiune. Respectarea stricta a instructiunilor din acest manual va garanteaza folosirea in
siguran{a a aparatului.

Nu atingeti sub nici o forma dispozitivele de siguranta.

Recomandam respectarea cu strictete a normetor industriale de sigurantd emise pe plan national
de organismele abilitate.

Fabricantul nu 1si asuma nici o responsabilitate privind accidentarea persoanelor sau avarierea
proprietatii rezultdnd din nerespectarea acestor reguli de siguranta.

Pozitionarea corectd a aparatului, iluminatul si curdtenia la locul de lucru sunt conditii obligatorii
pentru siguranta personala.

Este interzisd expunerea masinii la agenti atmosferici.

Conectarea aparatului la sursa de energie si punerea in functiune trebuie efectuate de ingineri
specializati.

Verificati daca parametrii nominali ai retelei electrice corespund specificatiilor de pe placuta cu
parametrii aparatului.

Asigurati legarea la pamant a aparatului.

Zona de lucru din jurul aparatului trebuie mereu pastrata curata si uscata.

Purtati imbracamintea de lucru prescrisa de reglementarile de prevenire a accidentelor
industriale.

Acest aparat ar trebui sa fie Intotdeauna utilizat in scopul in care a fost fabricat; orice alta
utilizare este considerata improprie §i, de aceea, periculoasa.

Controlati daca alimentele de fraimantat sunt adecvate cantitativ §i ca natura; nu supra-incarcati
aparatul peste limita de capacitate

Este interzisa introducerea de obiecte, instrumente sau a mainilor in partile cu risc de ranire sau
avariere.

Scoateti din priza cand nu il folositi.

In caz de avarii si/sau defecte, nu faceti reparatii pe cont propriu, apelati la dealerul autonzat.
Comandati numai piese de schimb originale.

Inainte de a curdta masina, scoateti din priza.

Nu curatati sub jet de apa cu presiune mare.
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