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Repartizarea pe discipline a creditelor acumulate 1n functie de creditele alocate pentru fiecare dintre competentele atribuite

Nr. Denumire competente
crt. Denumire disciplina CP1 | CP2 | CP3 | CP4 | CP5 | CP6 | CTI | CT2 | CT3 | Total
credite
1. | Metode moderne de analizd instrumentald (1) 2 3 2 7
2. | Contaminati ai alimentelor 3 3 1 7
3. | Bazele cercetarii si inventica 6 6
4. | Managementul calitatii totale 2 2 2 4
5. | Influenta procesarii asupra calitatii produselor alimentare 6 6
6. | Metode moderne de analiza instrumentald (2) 2 5 7
7. | Proprietitile functionale ale aditivilor alimentari 3 2 1 7
8. | Eticd si integritate academica 1 1 2
9. | Metode moderne de control microbiologic al alimentelor / Metode moderne de | 3 3 6
asigurare a stabilitatii produselor alimentare
10. | Reologia produselor alimentare / Evaluarea conformitatii produselor 4 4 8
11. | Management antreprenorial 1 1 1 2 5
12. | Modelarea matematica a experimentului 4 4 8
13. | Procese moderne in tehnologii alimentare / Biotehnologii alimentare 4 5 9
14. | Proiectarea, omologarea si certificarea produselor noi / Microbiologie 4 4 8
industriala
15. | Practica profesionala 6 6 4 16
16. | Practica pentru elaborarea lucrarii de disertatie 4 4 8
17. | Elaborare lucrare de disertatie 4 2 6
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PLAN DE INVATAMANT

Competente profesionale ale programului de studiu

Competente transversale

C1. Proiectarea, implementarea si gestionarea sistemelor de
management al calitatii si sigurantei alimentare.

C2.Realizarea controlului calitatii si sigurantei alimentare.

C3. Acordarea de consultanta in proiectarea (design) de produse si
procese specifice industriei alimentare.

CT1. Competente sociale

- dezvoltarea de abilitati superioare de cercetare independenta si utilizare eficienta a
informatiei, a datelor experimentale;

- dezvoltarea capacitatii de a valorifica, in situatii si contexte noi, cunostin{ele teoretico-
aplicative acumulate;

- dezvoltarea capacitatii de a actiona independent si creativ in abordarea si solutionarea
problemelor gi de a exprima rezultatele activitatii sale argumentat, coerent si convingator.

C4. Aplicarea principiilor si sistemelor de management a calitatii in
domeniul ingineriei produselor alimentare.

C5.Realizarea auditului calitatji.

CT2. Competente comunicationale:

- inter-relationarea specialistului format cu mediul economic (practica, colaborare,
cercetare);

- formarea capacitatii de a solutiona in mod creativ probleme specifice, de a comunica
rezultate Tn mod demonstrativ;

- identificarea rolurilor si responsabilitatilor intr-o echipa pluridisciplinara si aplicarea de
tehnici de relationare si munca eficiente Tn cadrul echipei;

- promovarea spiritului de initiativa, a dialogului, cooperarii, atitudinii pozitive;

- inter-relationarea specialistului format cu mediul economic;

- abilitatea de a lucra in echipa.

C6. Desfasurarea de activitati de cercetare in domeniul calitatji si
sigurantei alimentare si a securitatii mediului.

CT3. Competente manageriale:

- dezvoltarea capacitatii de management al echipei si al riscului;

- conducerea proceselor decizionale;

- dezvoltarea capacitatii de a gestiona eficient resursele umane;

- aplicarea principiilor normelor si valorilor eticii profesionale in realizarea sarcinilor
profesionale si identificarea obiectivelor de realizat, a resurselor disponibile, a etapelor de
lucru, a duratelor de executie, a termenelor de realizare si a riscurilor aferente.




