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Nr. Denumire competente
crt. Denumire disciplina CP1 | CP2 | CP3 | CP4 | CP5 | CP6 | CT1 | CT2 | CT3 | Total
credite
1. | Metode moderne de analiza instrumentala (1) 2 3 2 7
2. | Utilaje si echipamente avansate in industria alimentara 3 2 5
3. | Bazele cercetdrii si inventica 6 6
4. | Contaminanti chimici ai alimentelor 3 3 1 7
5. | Igiena alimentatiei 5 5
6. | Efectele consumului si abuzului de substante toxice 7 7
7. | Contaminanti microbiologici ai alimentelor 3 3 1 7
8. | Statistica aplicata 3 3 6
9. | Etica si integritate academica 1 1 2
10. | Reologia produselor alimentare / Falsificari si expertize specifice ale 4 4 ]
produselor alimentare
11. | Ingrediente functionale 3 2 1 6
12. | Auditarea, certificarea si gestionarea costurilor calitatii 6 1 7
13. | Tehnologii moderne de prelucrare a materiilor prime 2 2 4
14. | Metode moderne de conservare a produselor alimentare 3 2 1 6
15. | Tehnici de documentare si comunicare stiintifica 1 3
16. | Management antreprenorial 1 1 1 1 4
17. | Practica profesionala 6 6 4 16
18. | Practica pentru elaborarea lucririi de disertatie 4 4 8
19. | Elaborare lucrare de disertatie 4 2 6
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Competente profesionale ale programului de studiu

Competente transversale

C1. Proiectarea, implementarea si gestionarea sistemelor de management
al calitatii produselor alimentare

C2. Realizarea controlului calitatii produselor alimentare si asigurarea
sanatatii populatiei

C3. Identificarea factorilor de risc asupra sanatatii populatiei

CT1. Competente sociale

- dezvoltarea de abilitati superioare de cercetare independenta si utilizare eficienta a
informatiei, a datelor experimentale;

- dezvoltarea capacitatii de a valorifica, in situatii si contexte noi, cunostintele teoretico-
aplicative acumulate;

- dezvoltarea capacitatii de a actiona independent si creativ in abordarea si solutionarea
problemelor si de a exprima rezultatele activitatii sale argumentat, coerent si convingator.

C4. Aplicarea principiilor si sistemelor de management in domeniul igienei,
calitatii produselor alimentare si asigurarea sanatatii populatiei

C5. Realizarea auditului calitatii

CT2. Competente comunicationale

- inter-relationarea specialistului format cu mediul economic (practica, colaborare,
cercetare);

- formarea capacitatii de a solutiona in mod creativ probleme specifice, de a comunica
rezultate Tn mod demonstrativ

- identificarea rolurilor si responsabilitatilor intr-o echipa pluridisciplinara si aplicarea de
tehnici de relationare si munca eficiente in cadrul echipei

- promovarea spiritului de initiativa, dialogului, cooperarii, atitudinii pozitive

- inter-relationarea specialistului format cu mediul economic

- abilitatea de a lucra in echipa.

C6. Desfasurarea de activitati de cercetare in domeniul igienei, calitatji
produselor alimentare si asigurarea sanatatii populatiei

CT3. Competente manageriale

- dezvoltarea capacitatii de management al echipei si al riscului;

- conducerea proceselor decizionale;

- dezvoltarea capacitatii de a gestiona eficient resursele umane

- aplicarea principiilor normelor si valorilor eticii profesionale in realizarea sarcinilor
profesionale si identificarea obiectivelor de realizat, a resurselor disponibile, a etapelor de
lucru, a duratelor de executie, a termenelor de realizare si a riscurilor aferente




