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Interreg NEXT VI-A Romania — Ukraine 2021-2027
Titlu proiect: “LIFE — Life-Giving Water - way towards long-term access to health”

Cod proiect: ROUA00343
Beneficiar: Universitatea ,,Stefan cel Mare” din Suceava
Perioada derulare proiect: 05.04.2025 — 04.10.2026

CERERE DE OFERTA
nr. DAP 4502 din data 17.07.2026
Achizitia de Servicii de catering si cazare proiect LIFE

Universitatea ,,Stefan cel Mare” din Suceava implementeaza, in calitate de beneficiar, proiectul: “LIFE —
Life-Giving Water - way towards long-term access to health”, Cod ROUA00343, si intentioneazd sa
achizitioneze servicii de catering si cazare pentru organizare vizite de investigare si pentru organizare masa
rotunda, pentru care a fost emisa prezenta cerere de oferta.

Cod CPV: 55520000-1 Servicii de catering (Rev.2), 55110000-4 Servicii de cazare la hotel (Rev.2)

[n acest sens, sunteti invitati sa trimiteti oferta dumneavoastra de pre{ pentru urmatoarea achizitie de Servicii de
catering si cazare proiect ““LIFE — Life-Giving Water - way towards long-term access to health”, Cod
ROUA00343, constand in:

Valoare estimata:

Pretul unitar Valoare
: ¢ s estimativ totald/produs
Nr. Crt. Denumirea serviciilor UM | Cant. firs TVA fird TVA
[EURO] [EURO]

Servicii de catering (pranz si cini) si cazare
LOT 1. pentru VIZITA DE INVESTIGARE Serv. 1 2.162,16 2.162,16
organizata in perioada 28-29.07.2026

Servicii de catering si cazare pentru MASA
LOT 2. ROTUNDA organizata in perioada 27- Serv. 1 1.081,08 1.081,08
28.07.2026

Termenul limita pentru transmiterea ofertei: pana cel tarziu la data de 21.07.2026, ora 14:00.
Valabilitate oferta: 30 zile de la data limita pentru transmiterea ofertei.
Durata contractului — 30 zile de la semnarea contractului.

Termen de prestare solicitat
Prestarea serviciilor se va desfasura in perioada:
LOT 1. Servicii de catering (pranz si cinii) si cazare pentru VIZITA DE INVESTIGARE

organizata in perioada 28-29.07.2026 3
LOT 2. Servicii de catering si cazare pentru MASA ROTUNDA organizatia in perioada 27-

28.07.2026

Propunerea tehnica se intocmeste astfel incat procesul de evaluare i informatiile cuprinse in aceasta sa permita
identificarea facila a corespondentei cu specificatiile tehnice din caietul de sarcini.

Obiectivul prezentei proceduri de achizitii se circumscrie obiectivului general al proiectului “LIFE — Life-
Giving Water - way towards long-term access to health”, Cod ROUA00343, ce isi propune imbunitatirea
accesului la serviciile de asistentd medicala pentru persoanele care locuiesc in regiunile de frontierd, inclusiv
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grupurile vulnerabile, cum ar fi refugiatii, persoanele stramutate intern si persoanele cu dizabilitati. O alta
componentd a proiectului este promovarea dezvoltarii turismului medical si imbunatatirea accesului la serviciile
de sanatate in regiunile de frontiera ale Ucrainei si Romaniei, contribuindu-se astfel la cresterea economica in

regiunile amintite.
Cerintele minimale din caietul de sarcini sunt compensate prin punctarea unor avantaje suplimentare la

evaluarea tehnica.

Specificatiile tehnice care indica o anumita origine, sursa, productie, un procedeu special, o marca de fabrica
sau de comert, un brevet de inventie, o licenta de fabricatie, sunt mentionate doar pentru identificarea cu usurinta
a tipului de produs si NU au ca efect favorizarea sau eliminarea anumitor operatori economici sau a anumitor
produse. Aceste specificatii vor fi considerate ca avand mentiunea de ,,sau echivalent”.

CERINTE MINIME ACCEPTATE DE CATRE BENEFICIAR
LOT 1. Servicii de catering (pranz si cini) si cazare pentru VIZITA DE INVESTIGARE organizata in
perioada 28-29.07.2026
a) Servicii catering (prianz) in data de 28.07.2026 pentru 20 persoane:
ciorba/supa — diverse sortimente, minim 250 g/persoana;
Fel principal (produse calde), - diverse sortimente, minim 200 g/persoana;
Salate, diverse sortimente, minim 150 g/persoana;
paine, minim 50 g/persoana si produse patiserie (desert), minim 150g/persoana
bauturi racoritoare, aprox. 500 ml/persoana: apa plata si minerala, suc portocale;
cafea.
) Servicii catering (cina) in data de 28.07.2026 pentru 20 persoane:
antreu (produse reci), minim 200 g/persoana;
fel principal (produse calde) - diverse sortimente, minim 200 g/persoana;
salate, diverse sortimente, minim 150 g/persoana;
bauturi racoritoare, aprox. 500 ml/persoana: apa plata si minerala, suc portocale;
paine, minim 50 g/persoana;
produse patiserie (desert), minim 150g/persoana.
Servicii catering (pranz) in data de 29.07.2026 pentru 20 persoane:
ciorba/supa — diverse sortimente, minim 250 g/persoana;
Fel principal (produse calde), - diverse sortimente, minim 200 g/persoana;
Salate, diverse sortimente, minim 150 g/persoana;
paine, minim 50 g/persoana si produse patiserie (desert), minim 150g/persoana
bauturi racoritoare, aprox. 500 ml/persoand: apa plata si minerala, suc portocale;
0 cafea.
Masa se va servi in aceeasi locatie (zona) cu desfasurarea evenimentului. Evenimentul se va desfasura in
Statiunea turistica de interes national Vatra Dornei.
Spatiul trebuie sd ofere servirea mesei intr-o singura repriza, asezafi la mese, pentru intregul numar de
participanti, cu respectarea regulilor specifice de distanfare conform reglementarilor in vigoare la momentul
servirii mesei.
d) Servicii de cazare pentru perioada 28-29.07.2026
Prestatorul va asigura in locatia evenimentelor servicii de cazare cu mic dejun inclus, standard minimum
3 stele, pentru | noapte si va pune la dispozitie 6 camere single pentru expertii/partile interesate (stakeholder)
partenerilor si/ sau echipa de implementare din proiect;
Locatia evenimentului detine spatii pentru desfasurarea de evenimente si parcare proprie pazita.
in spatiul destinat organizarii de evenimente si existe internet WIFI (functional si gratuit),

videoproiector si ecran de proiectie.
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LOT 2. Servicii de catering si cazare pentru MASA ROTUNDA organizati in perioada 27-28.07.2026
a) Servicii catering (cina) in data de 27.07.2026 pentru 20 persoane:

antreu (produse reci), minim 200 g/persoana;

fel principal (produse calde) - diverse sortimente, minim 200 g/persoand;

salate, diverse sortimente, minim 150 g/persoand;

bauturi racoritoare, aprox. S00 ml/persoana: apa plata si minerala, suc portocale;

paine, minim 50 g/persoana;
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o produse patiserie (desert), minim 150g/persoana.

Masa se va servi in aceeasi locatie (zond) cu desfasurarea evenimentului. Evenimentul se va desfasura in
Statiunea turistica de interes national Vatra Dornei.

Spatiul trebuie sa ofere servirea mesei intr-o singura reprizd, asezafi la mese, pentru intregul numar de
participanti, cu respectarea regulilor specifice de distantare conform reglementarilor in vigoare la momentul

servirii mesei.

b) Servicii de cazare pentru perioada 27-28.07.2026
Prestatorul va asigura in locatia evenimentelor servicii de cazare cu mic dejun inclus, standard minimum 3 stele,
pentru 1 noapte si va pune la dispozitie 6 camere single pentru expertii/partile interesate (stakeholder)
partenerilor si/ sau echipa de implementare din proiect;

Locatia evenimentului detine spatii pentru desfisurarea de evenimente si parcare proprie pazita. in
spatiul destinat organizarii de evenimente sa existe internet WIFI (functional si gratuit), videoproiector si ecran

de proiectie.

Prevederi pentru Prestator

l. Prestatorul are obligatia de a executa serviciile prevazute in contract, cu profesionalism si promptitudine
in conformitate cu prevederile caietului de sarcini.

2. Prestatorul trebuie sa execute serviciile solicitate cu personal calificat.

3 Prestatorul isi asuma intreaga responsabilitate pentru calitatea si respectarea conditiilor igienico-

sanitare prevazute de legislatia in vigoare in ceea ce priveste prepararea hranei si este raspunzator de metodele
de preparare si in cazul in care se constata abateri care pot produce con-secinte grave pentru starea de sandtate
a beneficiarilor, autoritatea contractanta are dreptul sa sisteze distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sa
inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu alta/altele corespunzatoare, fara a pretinde costuri suplimentare.

4. Prestatorul are obligatia s anunte in scris beneficiarul contractului, in cel mai scurt timp, despre orice
schimbari neprevazute ce s-ar putea ivi, inaintea sau in timpul executarii contractului.
5. Prestatorul are obligatia de a supraveghea prestarea corespunzatoare a serviciilor, de a asigura resursele

umane, materialele, echipamentele si orice alte asemenea, de natura provizorie si/sau definitiva, utilizate in
cadrul contractului.

6. Prestatorul este raspunzator pentru siguranfa tuturor operatiunilor i a metodelor utilizate pe parcursul
deruldrii contractului. Prestatorul poarta intreaga raspundere pentru calitatea preparatelor si a produselor livrate.

4. Receptia cantitativa si calitativa
Confirmarea prestarii se va efectua pe baza unui proces verbal de receptie a serviciilor care va contine

date referitoare la cantitatea si calitatea livrabilelor, in baza caruia se va face decontarea acestora.

Propunerea tehnica va fi elaborata astfel incat sa respecte specificatiile prevazute in prezenta solicitare de oferta.
Propunerea tehnica se intocmeste astfel incat procesul de evaluare si informatiile cuprinse in aceasta sa permita
identificarea facila a corespondentei cu termenii de referinta din aceasta solicitare de oferta.

Propunerea tehnica trebuie sa dovedeasca angajamentul ofertantului de a efectua livrarea in acord cu toate
specificatiile mentionate in aceastd solicitare de ofertd. in cazul in care oferta nu respecta toate cerintele
prevazute in documentatia de atribuire, comisia de evaluare are dreptul de a o respinge.

NOTA:

Cerintele tehnice definite la nivelul cererii de ofertd, caietului de sarcini sau altor documente
complementare, prin trimiterea standardelor, la un anumit producitor, la marci, brevete, tipuri, la o
origine sau la o productie/metoda specifica de fabricatie/prestare/executie, vor fi intelese ca fiind insotite

de mentiunea ,,sau echivalent”.

Locatie: la sediul beneficiarului, Universitatea ,,Stefan cel Mare” din Suceava, str. Universitatii, nr. 13.
Livrabile
Ca rezultat al produselor descrise mai sus, furnizorul va trebui sa transmita urmatoarele livrabile:
- Proces verbal de predare — primire si receptie care va contine date referitoare la cantitatea i calitatea
activitatii prestate/produselor furnizate, in baza caruia se va face decontarea acestora;
- Factura aferenta serviciilor prestate (factura trebuie emisa la cursul inforeuro din luna platii).
- Liste de prezenta care s ateste numarul de participanti la eveniment;
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- Documente care si ateste respectarea cerintei privind calitatea produselor livrate (respectarea normelor
privind siguranta alimentelor);

Oferta va fi exprimata in Euro, pe fiecare produs in parte, dar si pe total LOT, iar TVA-ul va fi indicat separat,
(11%, 21%, dupa cum este aplicabil).

Loturile incomplete nu vor fi luate in considerare.

Criteriul aplicat:
» Criteriul aplicat pentru stabilirea ofertei castigatoare este pretul cel mai scazut pe LOT.

Limba de redactare a ofertei: romana.
Plata facturii se va efectua in lei, la cursul INFOREURO din luna platii, 100% la prestarea efectiva a serviciilor,

in maxim 30 de zile, in conformitate cu normele legale.
Prestatorul are obligatia de a presta serviciilor solicitate cu profesionalism si promptitudine in conformitate cu

prevederile prevazute in prezenta solicitare de oferta.
Preful: preful este ferm si nu se ajusteaza. Pretul ofertat include toate cheltuielile necesare realizarii prezentului

contract si orice alte costuri necesare prestarii serviciilor in conformitate cu cerintele beneficiarului.

Oferta dvs. trebuie s fie insotita de:
1. Copie a Certificatului de Inregistrare sau a Certificatului Constatator eliberat de Oficiul Registrului

Comertului din care sa rezulte numele complet, sediul si domeniul de activitate.
2. Copie a Extrasului privind beneficiarii reali ai fondurilor eliberat de Oficiul Registrului Comertului din

care sa rezulte care sunt beneficiarii reali ai fondurilor.

3. DECLARATIE privind neincadrarea in prevederile art. 59 si 60 din Legea 98/2016;

4. DECLARATIE privind neincadrarea in prevederile art. 164, 165, 167 din Legea 98/2016;

5. Cu privire la Formularul de contract, ofertantii vor depune o declaratie prin care sunt de acord cu clauzele
contractuale obligatorii. In contextul art.1 37, alin.3, lit.b), din HG nr.395/2016, Autoritatea contractantd accepta
propuneri de clauze contractuale din partea ofertantilor, in masura in care acestea nu sunt in mod evident
dezavantajoase pentru ea.

6. Dovada standard cazare: minim 3 stele.

Doar ofertele depuse de ofertanti calificati si care indeplinesc cerintele tehnice vor fi evaluate prin compararea
preturilor. Contractul se va acorda ofertantului care indeplineste toate specificatiile tehnice solicitate si care
intruneste cel mai mic pret pentru fiecare linie solicitata in parte.

Oferta dumneavoastra, va fi depusa in conformitate cu termenii si conditiile precizate si va fi trimisa la:
Adresa: Universitatea ,,Stefan cel Mare” din Suceava, str. Universitatii, nr. 13, cod 720 229, corp F, camera 103

Telefon/Fax: 0330/103703

E-mail: ericab@usm.ro

Persoana de contact: Erica FEDEREAC

Se accepta oferte transmise in original sau prin e-mail.

Termenul limita pentru transmiterea ofertei prin depunere direct la adresa mentionata mai sus sau prin e-mail,
pana cel tarziu la data de 21.07.2026, ora 14:00.

Orice potential ofertant are dreptul de a solicita clarificéri legate de prezenta cerere de ofertd, prin transmitere
direct la dresa mentionata mai sus sau prin e-mail sau fax a solicitéarilor de clarificari.

Oferta financiara va fi postati de catre ofertantul castigator si in catalogul SEAP, disponibil la pagina de
internet www.e-licitatie.ro.

SEF SERVICIU ACHIZITILPUBLICE II, ADMINISTRATOR FINANCIAR,

Lucian OPAI Erica FEDEREAC
{ <
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Nr. 14677/08.07.2026

CAIET DE SARCINI

Denumirea achizitiei: Servicii de catering si cazare

Beneficiar: Universitatea ,Stefan cel Mare" din Suceava

Caietul de sarcini face parte integranta din documentatia pentru elaborarea si prezentarea
ofertei si constituie ansamblul cerintelor pe baza carora se elaboreazda de catre fiecare ofertant
Propunerea tehnica.

Caietul de sarcini contine, in mod obligatoriu, specificatii tehnice. Tn acest sens orice oferta
prezentatd va fi luatd in considerare, dar numai in masura in care propunerea tehnica se inscrie in
limitele cerintelor din Caietul de sarcini. Ofertarea de produse care nu corespund caracteristicilor
tehnice prevazute in Caietul de sarcini atrage descalificarea ofertantului.

Propunerea tehnica se intocmeste astfel incat procesul de evaluare si informatiile cuprinse in
aceasta sa permitd identificarea facila a corespondentei cu specificatiile tehnice din caietul de sarcini.
Obiectivul prezentei proceduri de achizitii se circumscrie obiectivului general al proiectului “LIFE —
Life-Giving Water - way towards long-term access to health”, Cod ROUA00343, ce isi propune
imbunatatirea accesului la serviciile de asistenta medicala pentru persoanele care locuiesc in regiunile
de frontierd, inclusiv grupurile vulnerabile, cum ar fi refugiatii, persoanele stramutate intern si
persoanele cu dizabilitati. O alta componentd a proiectului este promovarea dezvoltarii turismului
medical si imbunatatirea accesului la serviciile de sanatate in regiunile de frontiera ale Ucrainei si
Romaniei, contribuindu-se astfel la cresterea economica in regiunile amintite.

Cerintele minimale din caietul de sarcini sunt compensate prin punctarea unor avantaje
suplimentare la evaluarea tehnica.

Specificatiile tehnice care indica o anumita origine, sursa, productie, un procedeu special, o
marca de fabrica sau de comert, un brevet de inventie, o licenta de fabricatie, sunt mentionate doar

pentru identificarea cu usurinta a tipului de produs si NU au ca efect favorizarea sau eliminarea

Universitatea "$tefan cel Mare" Suceava, Str. Universitatii nr. 13, 720 229 Suceava, Romania, Tel: +40 230 520 081, Fax: +40 230 520 080

Web: www.usv.ro



anumitor operatori economici sau a anumitor produse. Aceste specificatii vor fi considerate ca avand
mentiunea de ,,sau echivalent”.
CERINTE MINIME ACCEPTATE DE CATRE BENEFICIAR
LOT 1. Servicii de catering (pranz si cind) si cazare pentru VIZITA DE INVESTIGARE organizata in
perioada 28-29.07.2026
a) Servicii catering (pranz) in data de 28.07.2026 pentru 20 persoane:
o ciorbd/supa — diverse sortimente, minim 250 g/persoana;
o Fel principal (produse calde), - diverse sortimente, minim 200 g/persoana;
o Salate, diverse sortimente, minim 150 g/persoana;
o paine, minim 50 g/persoana si produse patiserie (desert), minim 150g/persoana
o bauturi racoritoare, aprox. 500 ml/persoana: apa plata si minerala, suc portocale;
o cafea.
b) Servicii catering (cina) in data de 28.07.2026 pentru 20 persoane:
o antreu (produse reci), minim 200 g/persoang;
o fel principal (produse calde) - diverse sortimente, minim 200 g/persoana;
o salate, diverse sortimente, minim 150 g/persoana; -
o bauturi racoritoare, aprox. 500 ml/persoana: apa plata si minerala, suc portocale;
o paine, minim 50 g/persoana;
o produse patiserie (desert), minim 150g/persoana.
c) Servicii catering (pranz) in data de 29.07.2026 pentru 20 persoane:
o ciorbd/supa — diverse sortimente, minim 250 g/persoana;
o Fel principal (produse calde), - diverse sortimente, minim 200 g/persoana;
o Salate, diverse sortimente, minim 150 g/persoana;
o paine, minim 50 g/persoana si produse patiserie (desert), minim 150g/persoana
o bauturi racoritoare, aprox. 500 ml/persoana: apa plata si minerald, suc portocale;
o cafea.
Masa se va servi in aceeasi locatie (zond) cu desfasurarea evenimentului. Evenimentul se va
desfasura in Statiunea turistica de interes national Vatra Dornei.
Spatiul trebuie sa ofere servirea mesei intr-o singura repriza, asezati la mese, pentru intregul
numar de participanti, cu respectarea regulilor specifice de distantare conform reglementarilor in
vigoare la momentul servirii mesei.

d) Servicii de cazare pentru perioada 28-29.07.2026



Prestatorul va asigura in locatia evenimentelor servicii de cazare cu mic dejun inclus, standard
minimum 3 stele, pentru 1 noapte si va pune la dispozitie 6 camere single pentru expertii/partile
interesate (stakeholder) partenerilor si/ sau echipa de implementare din proiect;

Locatia evenimentului detine spatii pentru desfasurarea de evenimente si parcare proprie
pazita.

in spatiul destinat organizarii de evenimente si existe internet WIFI (functional si gratuit),

videoproiector si ecran de proiectie.

LOT 2. Servicii de catering si cazare pentru MASA ROTUNDA organizatd in perioada 27-
28.07.2026
a) Servicii catering (cina) in data de 27.07.2026 pentru 20 persoane:

e) antreu (produse reci), minim 200 g/persoana;

f) fel principal (produse calde) - diverse sortimente, minim 200 g/persoana;

g) salate, diverse sortimente, minim 150 g/persoand;

h) bauturi racoritoare, aprox. 500 ml/persoana: apa plata si minerald, suc portocale;

i) paine, minim 50 g/persoang;

j) produse patiserie (desert), minim 150g/persoana.

Masa se va servi in aceeasi locatie (zond) cu desfasurarea evenimentului. Evenimentul se va
desfasura in Statiunea turistica de interes national Vatra Dornei.

Spatiul trebuie sa ofere servirea mesei intr-o singura repriza, asezati la mese, pentru intregul
numdr de participanti, cu respectarea regulilor specifice de distantare conform reglementarilor in
vigoare la momentul servirii mesei.

b) Servicii de cazare pentru perioada 27-28.07.2026
o prestatorul va asigura in locatia evenimentelor servicii de cazare cu mic dejun inclus, standard
minimum 3 stele, pentru 1 noapte si va pune la dispozitie 6 camere single pentru
expertii/partile interesate (stakeholder) partenerilor si/ sau echipa de implementare din
proiect;
Locatia evenimentului detine spatii pentru desfasurarea de evenimente si parcare proprie
pazitd. Tn spatiul destinat organizarii de evenimente sa existe internet WIFI (functional si gratuit),

videoproiector si ecran de proiectie.



Prevederi pentru Prestator

. Prestatorul are obligatia de a executa serviciile prevdzute in contract, cu profesionalism si
promptitudine in conformitate cu prevederile caietului de sarcini.

. Prestatorul trebuie sa execute serviciile solicitate cu personal calificat.

. Prestatorul isi asuma intreaga responsabilitate pentru calitatea si respectarea conditiilor igienico-
sanitare prevazute de legislatia in vigoare in ceea ce priveste prepararea hranei si este raspunzator
de metodele de preparare si in cazul in care se constatd abateri care pot produce con-secinte grave
pentru starea de sanatate a beneficiarilor, autoritatea contractanta are dreptul sa sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu
alta/altele corespunzatoare, fara a pretinde costuri suplimentare.

. Prestatorul are obligatia sa anunte in scris beneficiarul contractului, in cel mai scurt timp, despre
orice schimbdri neprevazute ce s-ar putea ivi, inaintea sau in timpul executarii contractului.

. Prestatorul are obligatia de a supraveghea prestarea corespunzdtoare a serviciilor, de a asigura
resursele umane, materialele, echipamentele si orice alte asemenea, de natura provizorie si/sau
definitiva, utilizate in cadrul contractului.

. Prestatorul este raspunzator pentru siguranta tuturor operatiunilor si a metodelor utilizate pe
parcursul deruldrii contractului. Prestatorul poarta intreaga raspundere pentru calitatea

preparatelor si a produselor livrate.

Solicitant,
Director proiect
Conf. dr. ing. Pavel ATANASOAE
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