REZULTATELE STUDENTILOR FACULTATII DE INGINERIE ALIMENTARA
DIN UNIVERSITATEA STEFAN CEL MARE
LA COMPETITII NATIONALE IN ANUL 2014

ECOTROPHELIA ROMANIA

Trei echipe de studenti ai Facultatii de Inginerie Alimentara din cadrul Universitatii ,,Stefan
cel Mare” din Suceava au participat in perioada 26-29 iunie 2014 la cea de a treia editie a
competitiei nationale ECOTROPHELIA ROMANIA, care s-a desfisurat la Universitatea
Sapientia Miercurea Ciuc ce a fost organizata sub egida Asociatiei Specialistilor din Industria
Alimentara din Romania si a Asociatiei Platforma Tehnologica ,,FOOD FOR LIFE”.
Competitia a avut drept scop Incurajarea creativitatii studentilor in dezvoltarea unor produse
alimentare eco-inovative, de calitate, destinate consumului uman, si prietenoase cu mediul
inconjurdtor si a fost deschisa tuturor studentilor inscrisi la programele de studii de licenta,
masterat si doctorat.

Produsul ,, Toplce Icecream” a castigat premiul |, trofeul competitiei Ecotrophelia si dreptul
de a reprezenta Romainia la faza internationald a competitiei ce va avea loc la Paris in
perioada 19-20 octombrie 2014. Echipa castigatoare a locului | a fost formata din studentii
Ionela Nechifor, Simona Ietcu, Ionica Cotovanu, Valentina Mancas, coordonatori stiintifici:
conf. univ. dr. ing. ec. Adriana Dabija, conf. univ. dr. ing. ec. Cristina Gabriela
Constantinescu.

Produsul ,,Margareta gluten-free muffins” a obtinut doud premii: premiul II al competiei
Ecotrophelia si premiul special pentru cel mai bun concept de marketing oferit de compania
S.C. Covalact S.A. Echipa castigatoare a locului II a fost formata din studentii Andrei Cicioc,
Camelia Doroftei, llie Doroftei, Ana-Maria Gontariu, coordonatori stiintifici: conf. univ. dr.
ing. ec. Cristina Gabriela Constantinescu, conf. univ. dr. ing. loan Gontariu.

Cea de a treia echipa a USV participanta la concurs a fost echipa formata din studentii Ovidiu
Procopet, Daniela Larisa Zaharia, Loredana Petruneac, Cosmin Botezatu. Acestia au prezentat
produsul ,,Smoked Trout Cod with Truffles”, coordonatori stiintifici: conf. univ. dr. ing. ec.
Cristina Gabriela Constantinescu, conf. univ. dr. ing. ec. Adriana Dabija.

Juriul national al competitiei a fost compus din 7 membri, specialisti in domeniul industriei
alimentare de la diferite firme de profil, indicati de Asociatia Specialistilor din Industria
Alimentara din Romania ca fiind persoane competente si independente. Studentii suceveni au

concurat cu 14 echipe studentesti de la facultati cu profil de inginerie alimentara din cadrul a



sapte universitati din tara: Universitatea ,,Dunarea de Jos” din Galati, Universitatea de Stiinte
Agricole si Medicind Veterinara din lasi, Universitatea ,,Lucian Blaga” din Sibiu,
Universitatea Sapientia din Miercurea Ciuc, Universitatea Valahia din Targoviste,
Universitatea din Oradea, Universitatea de Stiinte Agricole si Medicind Veterinara a

Banatului.

EXPO GASTROPAN

De asemenea, in perioada 4-5 aprilie 2014, un grup de studenti si profesori de la Facultatea
de Inginerie Alimentara din cadrul Universitatii ,,Stefan cel Mare” din Suceava a participat la
Simpozionul anual al Asociatiei Specialistilor din Mordrit si Panificatie din Romania care s-a
desfasurat in cadrul Expo GastroPan, Brasov Business Park. In cadrul acestui simpozion s-a
desfasurat un concurs dedicat sectiunii ,,invatimant si cercetare”, in cadrul cdruia studentii au
participat cu urmatoarele produse:

1. Fursecuri fragede cu faina de linte, seminte de pin si merigor — masteranzi: Cristian Aurel
Hatnean, Ionela Nechifor, coordonator stiintific: conf. univ. dr. ing. ec. Cristina Gabriela
Constantinescu.

2. Paine cu telemea si marar, masteranzi: lonela Nechifor, Cristian Aurel Hatnean, Tatiana
Gherasimciuc, coordonator stiintific: conf. univ. dr. ing. ec. Adriana Dabija.

3. Rulada ,, Anuta”, studenti:  Antonia-Andreea Butnariu, Elena-Petronela Butnariu,
coordonator stiintific: conf. univ. dr. ing. loan Gontariu.

4. Cozonac Aroni Tony, studenti: Antonia-Andreea Butnariu, Elena-Petronela Butnariu;
masterand Florin Mihai Vartolomei Coordonatori: asist. univ. drd. ing. Alina Psibilschi, sef
lucrari dr. ing. Eufrozina Albu.

Produselor ,,Fursecuri fragede cu faina de linte, seminte de pin si merisor”, ,Paine cu
telemea si marar” $i ,,Rulada Anuta” li s-a acordat premiul pentru cel mai bun produs al
anului 2014, in competitie fiind inscrise produse ale studentilor si de la alte facultati cu profil

de inginerie alimentara din tara.



