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Aproximativ 20 de absolventi ai Facultatii de Inginerie Alimentara din
cadrul Universitatii ,,Stefan cel Mare” Suceava lucreaza la producatorul
de inghetati Betty Ice. Ins#, decanul Facultitii, Mircea Oroian, spune ci
la fabrica din Suceava, care, de curind, a deschis o noui linie de
roductie, lucreaza si absolventi ai altor facultati de la Suceava.
Intr-o interventie telefonicd la Radio Top Suceava, domnul Oroian a
declarat: ,Betty Ice a lansat o noud lind tehnologicd acum cateva
sdptdmani. Am fost si eu prezent acolo si m-am intalnit cu foarte multi
absolventi de-ai nostri, cred cd sunt peste 20 de absolventi de la Inginerie
Alimentara. Pe lang3 acestia am vazut si absolventi de la alte facultiti cu
profil tehnic, de la Facultatea de Mecanicd, respectiv de la Inginerie
Electrica. Procesul este automatizat in mare méasurd, dar ai nevoie de
supraveghere sau de dezvoltare de produse noi. Am vizut si statia lor
pilot de dezvoltare de produse noi. Este o companie in plina dezvoltare si
are o perspectiva de piata foarte bund”
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Decanul Facultitii de Inginerie Alimentard din cadrul Universitatii
~Stefan cel Mare” Suceava, Mircea Oroian, are cuvinte de apreciere la
adresa Liceului Tehnologic ,Alexandru Vlahutd” din comuna
botosdneand Sendriceni. Aceastd unitate de Invatdmant a organizat cea
de-a VII-a editie a competitiei nationale Culinariada, la care au participat
echipe din 10 judete si o echipa de la Chisinau.

Intr-o interventie telefonici la Radio Top Suceava, domnul Oroian a
declarat: , Este un prilej foarte bun pentru copiii din acest tip de licee sa
vada potentialul lor in alimentatia publica si sd vada ce fac alti copii la
nivel national. Existd o anatemid destul de proasti asupra liceelor
tehnologice si a scolilor profesionale, dar eu cred ca societatea noastra nu
se poate dezvolta fari ele. Si chiar le multumesc cadrelor didactice care
au fost prezente acolo pentru implicarea, pentru entuziasmul de care au
dat dovada si au reusit sd mobilizeze atat de multi copii”.

Referitor la structura competitiei, domnul Oroian a afirmat: ,,A avut mai
multe sectiuni — desert traditional, desert international, produs de baza
romanesc si international. Unii au modificat retetele, le-au adaptat la
cerintele actuale. Unii au mers in partea traditionald, dar au mai pus in
valoare alte ingrediente care in mod normal nu erau utilizate. Eu nu am




fost la toate sectiunile, am fost doar pe partea de preparat international
si am fost placut impresionat de produsele pe care le-au facut”.

Decanul FIA Suceava a afirmat ca si cu acest prilej a promovat oferta
educationald a Facultitii, spunand: ,{i asteptdm pe toti, de la Bihor pani
la Tulcea, cred ca cele mai indepartate puncte de unde au fost, pana la
Chisindu, in Republica Moldova. Clar ci ne promovam si oferta
educationald indirect. Orice concurs de acest tip, chiar daca sunt copii de
clase mai mici, de la a IX-a pana la clasa a XII-a, ne permite sd ne facem
o vizibilitate mai buna”.
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In data de 7 aprilie 2026, la Teatrul ,Mihai Eminescu” Botosani, a
continuat seria evenimentelor competitionale cu Festivitatea de
deschidere a Olimpiadei Nationale de Tehnologii pentru elevii claselor
XI-XII, organizatd de Inspectoratul Scolar Judetean Botosani in
perioada 7 - 10 aprilie 2026.

Evenimentul a subliniat importanta domeniilor tehnologice in economia
actuald si rolul esential al educatiei tehnice in pregitirea viitoarei
generatii de specialisti. Au transmis mesaje pline de sprijin si incurajare,
menite sa le insufle participantilor incredere si energie, reprezentantii
autoritatilor locale si ai partenerilor educationali care sustin formarea
tehnicad de inalt nivel: Lucian-Iulian Diac-Milatinovici, administrator
public al judetului Botosani, Bogdan Ciprian Buhdianu, viceprimar al
municipiului Botosani si Gheorghe Ciubotaru, actionar ELECTRO ALFA
si unul dintre sponsorii olimpiadei, care a anuntat, spre bucuria tuturor
participantilor, dublarea sumelor oferite pentru premierea castigatorilor.
Toti cei prezenti au ascultat cu interes interventiile sustinute de domnul
conferentiar univ. dr. ing. Mihai Ratd de la Facultatea de inginerie
electricd si stiinta calculatoarelor din cadrul Universititii ,Stefan cel
Mare" Suceava — presedinte al comisiei centrale a olimpiadei si de prof.
ing. Beatrice-Liliana Filipiuc, inspector scolar pentru invatimant
profesional si tehnic de la Inspectoratul Scolar Judetean Suceava —
presedinte executiv, care au evidentiat rolul tehnologiilor in dezvoltarea
gandirii sistemice si increderea in capacitatea tinerilor de a proiecta si
optimiza solutii tehnice aplicabile in viata reala.

De asemenea, participantii au fost atenti la informatiile transmise de
prof. ing. Alina Daniela Badea, inspector scolar pentru discipline tehnice
din cadrul Inspectoratului Scolar Judetean Botosani, cu privire la
desfasurarea celor doui probe, teoretica si practicd, dar si detaliile
programului din fiecare zi a competitiei.

»,Ma bucur sa traiesc din nou bucuria sinceri pe care doar intalnirea cu




tinerii pasionati o poate aduce, tineri care nu doar invata, ci construiesc,
experimenteazd, testeaza limite si dau forma viitorului. Pentru mine,
olimpiada care incepe astizi este mai mult decat o competitie, este o
dovada in plus ca teoria si practica se imbind armonios, ci un concept
invatat la clasa poate deveni un circuit functional, un algoritm, o solutie
tehnica reald. Ti privesc pe acesti elevi cu admiratie: au curajul sa lucreze
cu precizie, sd caute erori, sd repare, s optimizeze, sd transforme idei in
aplicatii concrete. In aceeasi misuri, le sunt recunoscitor profesorilor
care 1i ghideaza cu ribdare si profesionalism. Mult succes, inspiratie si
incredere in propriile forte!” a declarat prof. Bogdan Gheorghe Suruciuc,
inspector scolar general.
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Romaénia se afld intr-un moment de cumpini pentru siguranta sa
alimentara: desi ne mandrim cu traditii seculare in cresterea porcinelor,
importam astazi pana la 80% din carnea de porc consumata,
ingenuncheati de o pestii porcini pe care statul nu o poate controla. In
acelasi timp, aruncam anual la gunoi peste 2,5 milioane de tone de
mancare, fiind ,campioni” europeni la risipa intr-o tara care se plange
constant de siricie. Despre capcana produselor ,bio” care pot ascunde
pesticide, viitorul alimentelor traditionale in fata globalizarii si criza
fortei de munca din industria alimentara, am discutat cu profesorul
universitar doctor Mircea Oroian, decanul Facultitii de Inginerie
Alimentara din cadrul Universititii ,Stefan cel Mare” din Suceava.
~Adevirul”: Produsele bio sunt tot mai prezente pe rafturi, dar si tot mai
scumpe. Putem avea incredere deplind in ceea ce scrie pe eticheta sau
exista riscul sa platim doar pentru un marketing bine pus la punct?
Mircea Oroian: Produsele bio, atata timp cat statul nu-si face treaba si le
verifice, s-ar putea si fie doar un logo pe ambalaj si atat. Sunt cercetari
facute si in Romania, dar si in strainitate, si s-a dovedit faptul ca in
produsele bio s-au gisit pesticide care nu trebuiau sa fie. Fara un stat
puternic care si ne asigure ci produsele respective sunt cu adevarat bio,
s-ar putea si platim un 10-20% in plus pentru un produs conventional,
doar fiindcd scrie bio acolo. Am o experientd proprie: am cumparat
morcovi bio si morcovi conventionali. Aia conventionali au mucegiit mai
repede decat dia bio, care aveau o luni si ceva in frigider si tot asa erau.
Deci n-as vrea sd arunc anatema si s spun ca toate produsele bio nu sunt
bio, dar avem nevoie de autoritatile statului sa spuna: ,da, cu adevarat
ceea ce se vinde pe piati este bio”.

Cat de importante mai sunt produsele traditionale intr-o lume atat de
globalizata si cum ar trebui si le prezentam celor care ne viziteaza tara?




Produsele traditionale... noi suntem intr-o Europi a natiunilor. Ca noi s
ne pastram identitatea noastra nationala — nu ca sd fiu un suveranist,
doar ca trebuie si vii cu ceva particular pentru tine — trebuie sa mentii
aceste produse traditionale, pentru ci ele te ajutd foarte mult in
promovarea turistica a zonelor. Adica un turist din Londra nu o sa vina
la Botosani ca sd manance cartofi prajiti cu peste. Pe 1anga faptul ca va
dori o experientd culturald, va dori si o experientd culinard, dar nu
aceleasi produse pe care le vede la el acasa. Unele s-ar putea si trebuiasca
s le adaptam dupa specificurile si gusturile din ziua de astizi. Ma uitam
la consumatorii din vestul Europei: ei nu apreciaza produsele cu continut
mare de grasimi, in schimb noi le ridicim pe un piedestal.

Apropo de grdsimi, un produs nelipsit de pe masa romanului este
slanina. Este ea cu adevarat un pericol pentru sinétate sau conteaza mai
degraba stilul de viata?

Este buni slanina, dar cu moderatie. Nu substanta omoara, ci doza. Daca
mananc slanini si am o viata foarte activa, este foarte bine pentru ca am
nevoie de energie. Dar daca am o viata sedentard, nu ma apuc si mananc
200 de grame de slidnina si dupa aceea stau si mi uit la televizor. Totul
trebuie sa fie echilibrat, in functie de ceea ce fac intr-o zi, astfel incat la
final sd am un echilibru caloric si nu surplus caloric.

Suntem in prag de sarbatori si vedem din nou aglomeratie in
supermarketuri. Cum stam noi, romanii, la capitolul risipa alimentara si
cum ne raportim la consum?

Noi ca si societate, la nivel de risipd alimentara, stim prost. De exemplu,
acum suntem inainte de sdrbatorile Pascale si o sd vedeti cum ies oameni
din magazine cu niste cosuri de cumpératuri incircate pana la refuz, de
zici cd vine sfargitul lumii. Lumea este axati pe consum mare, nu
neaparat pe ceea ce este necesar, ci sa fie acolo. Uniunea Europeana si in
spetd si Romania este una dintre zonele din lume in care se risipesc foarte
multe alimente. Adicd, chiar daci ar fi o scadere a productiei, noi daca
ne-am regla stilul de consum si autoconsum, cred ci nu vom pati nimica.
Adicd cum n-am patit nimic din 1985 pana in 1989 cu ,adidasii” de porc,
asa nu vom péti nimic si de acum incolo. [...]




