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C.P. Mircea Geoana, obiectivdesuceava.ro Asociatia de Drept si stiinte Administrative si Universitatea ,Stefan cel
secretar general 25.01.24 Mare” din Suceava, cu sustinerea Programului de diplomatie publica al
adjunct al NATO, va | agerpres.ro NATO, organizeazi conferinta Securitate Cibernetica si Inteligenti
vorbi studentilor 25.01.24 Artificiald: Noi provocari juridice si perspective de rezilienta.
USV despre monitorulapararii.ro Evenimentul se va desfisura vineri, 26 ianuarie a.c., in sala Auditorium
Securitate 25.01.24 ,Joseph Schmidt”, cu incepere de la ora 9:30.
Cibernetici si radiotop.ro In cadrul evenimentului, vor sustine prelegeri experti si specialisti din
Inteligenta 24.01.24 domeniu, dar si reprezentanti ai firmelor Assist Software, Expertware,
Artificiald, in cadrul [ centruldepresa.ro Safetech Innovations, Strongbytes Consulting&Codecamp Romania,
unei conferinte 24.01.24 Avestim Software etc. Autorii comunicarilor si interventiilor vor aborda
intermediatv.ro mai multe subiecte de interes pentru societatea contemporand, dintre
24.01.24 care amintim: protectia datelor, securitatea ciberneticd, inteligenta
suceavalive.ro artificiald, dreptul international si altele. Mentiondm faptul ca domnul
24.01.24 Mircea Geoand, secretar general adjunct al NATO, se va adresa
vivafm.ro participantilor in format online. De asemenea, la eveniment vor participa
24.01.24 si invitati de marci din med@}ll universitar diI} Republica Mo!dova sidin
radioas.ro Ucraina. Pe langa studentii de la facultatile de profil din USV, la
24.01.24 eveniment vor participa elevi ai Colegiului National Militar ,Stefan cel
Mare” din Campulung Moldovenesc.
Lucrérile conferintei se vor axa pe provocirile si perspectivele de
rezilientd in domeniul securitétii cibernetice si al inteligentei artificiale,
in contextul geopolitic global. Organizatorii consideri cd evenimentul va
constitui o oportunitate excelentd pentru a disemina informatii de
actualitate celor interesati de acest domeniu si va contribui la stabilirea
de legituri si identificarea de potentiale colaborari cu experti recunoscuti
la nivel national si international
Oana Nutu Absolventi ai obiectivdesuceava.ro Director industrial la patru fabrici de drojdie in China, director de moara

la compania Panifcom, inginer in cadrul unei companii din domeniul
viticol din Franta, asistent de cercetare in cadrul Bincii de Gene Suceava,
manager unitate de productie in cadrul unei multinationale, inginer
tehnolog in cadrul SC Facos SA Suceava, auditor calitate in cadrul unui
retailer din Romania, toti au in comun studiile de licenta si chiar de
masterat in cadrul facultétii sucevene.

Facultatea de Inginerie Alimentard din cadrul Universitétii ,Stefan cel




asistenti de
cercetare

Mare” Suceava a demarat in aceastd lund o campanie de promovare
adresata tinerilor care vor sd se inscrie in Invitamantul superior. Astfel,
au apelat la absolventii programelor de licentd pentru a-si povesti
reusitele in cariera profesionala si a incuraja tinerii sa urmeze cursurile
facultatii.

Potrivit mirturiilor video, absolventii de inginerie alimentara care au
studiat la Suceava sunt in prezent, in mare parte, masteranzi, dar si
doctoranzi, insi toti profeseaza in domeniul studiat. Unii sunt directori,
manageri, auditori de calitate, altii ingineri tehnologi, operatori sau
asistenti de cercetare.

Gabriel Pocreatd, absolvent al programului de studii de licenta Ingineria
produselor alimentare, promotia 2005, este in prezent director industrial
la patru fabrici de drojdie in China.

Alina Ionela Luchian este absolventi a programului de studii Ingineria
Produselor Alimentare, promotia 2008, si in prezent este director de
moara la compania Panifcom. Alina a transmis ca iubeste enorm ceea ce
face, iar satisfactia muncii este pe masuri, deoarece face parte din breasla
celor care pun pe masa painea cea de toate zilele.

Olga Benderschi, promotia 2018, absolventa a programului de studii
Ingineria Produselor Alimentare, este inginer in cadrul unei companii
din domeniul viticol din Franta.

Paula Galan a absolvit programul de masterat Controlul si expertiza
produselor alimentare, promotia 2020, iar in prezent este asistent de
cercetare in cadrul Bancii de Gene Suceava.

Savu Sava a urmat programul Protectia Consumatorului si a Mediului,
pe care l-a finalizat in 2022, in prezent fiind masterand in cadrul FIA si
manager unitate de productie in cadrul unei multinationale.

Anisoara Popovici, absolventd a programului de studii de licenti
Ingineria produselor alimentare, promotia 2020, si a programului de
studii de masterat Controlul si expertiza produselor alimentare, in anul
2022, este in prezent inginer in cadrul companiei Coseli Iasi.

Ana-Maria Boghian, absolventa a programului Protectia Consumatorului
si a Mediului, promotia 2022, este masterand in cadrul FIA si inginer
tehnolog, iar Dragos Amariei, absolvent al programului de licenta
Ingineria Produselor Alimentare, promotia 2023, lucreaza ca operator,
ambii fiind angajati in cadrul SC Facos SA Suceava. [...]

Facultatea de
Medicina si Stiinte
Biologice, meditatii

intermediatv.ro
24.01.24

La fel ca anul trecut, Universitatea ,Stefan cel Mare” oferd meditatii
gratuite la disciplina anatomie pentru elevii care vor sd devina studenti
ai Facultatii de Medicina si Stiinte Biologice. Cursurile se vor tine atat




gratuite la anatomie

online, cat si cu prezentd fizici. USV pune la dispozitia cursantilor o
infrastructura foarte moderna. Sunt utilizate tehnologii inovative pentru
a le oferi studentilor experiente practice relevante.

Cadrele didactice de la Facultatea de Medicina si Stiinte Biologice din
cadrul Universitatii Stefan cel Mare vor oferi si anul acesta meditatii
gratuite la anatomie.

La Sadova a aparut
primul punct
gastronomic local. O
degustare de brinza,
felul 1, felul
principal si desertul
costd 120 de lei.
Bautura e din partea
casei
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In judetul Suceava a apdrut, la Sadova, primul punct gastronomic local.
Intr-o interventie telefonica la Radio Top, decanul Facultatii de Inginerie
Alimentard din cadrul Universitatii ,Stefan cel Mare” Suceava,
profesorul universitar doctor Mircea Oroian, a spus ca din discutiile
avute cu cei de la Directia Agricola Suceava in curind numarul acestora
va creste. A declarat domnul Oroian: ,,in judetul Suceava a aparut primul
punct gastronomic local la Sadova si ideea mi se pare interesanta
deoarece va ajuta micile afaceri din zona rurala sa prinda cheag. Adica,
este o initiativa prin care cei care au o productie primara si pot si o
proceseze, si faca produse alimentare, pot si deschida mici afaceri in
domeniul alimentatiei publice. Aceste mici afaceri au un regim fiscal
diferit in primii doi ani, astfel incit si ajute aceste puncte sd prinda
<putere>”.

Mircea Oroian nu a spus despre ce punct gastronomic local este vorba,
dar pe pagina sa de Facebook apare oferta ,La fermd”. Conform acesteia,
pentru o degustare de brinzeturi, felul I, felul principal si desert se
plateste 120 de lei de persoand. Cafeaua, apa si siropul natural sint
incluse in pret, iar vinul, tuica si afinata sint din partea casei. Pentru o
masi la punctul gastronomic local ,La ferma” trebuie facute rezervari si
sint admise maxim 10 persoane. Domnul Oroian a mai spus mincarea din
aceste puncte trebuie preparati cu produse din gospodiria proprie sau
cea a vecinilor si a adaugat: ,Acestea reprezintd o modalitate de a sprijini
micul producator sa devina si jucitor in HORECA. Conteaza foarte mult
sizona in care este amplasat. Daca zona este turisticd, clar cd potentialul
de crestere a unei astfel de afaceri existd. Noi cred cd avem potential,
deoarece judetul are mai multe obiective turistice”.




