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	INFORMAŢII PERSONALE
	MACARI Artur 
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 Ștefan cel Mare 23, ap 32, com. Bubuieci, Chșinău; MD-2081, Moldova
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 +373 22 509958    [image: image2.png]


 +373 69236011

	
	 Artur.macar@tpa.utm.md

	
	

	
	Sexul M | Data naşterii  19/03/1973 | Naţionalitatea Moldovean

	
	


	EXPERIENŢA PROFESIONALĂ
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	2008 - prezent
	Șef catedra Tehnologia conservării (din 2012 Tehnologia Produselor Alimentare), Facultatea Tehnologie şi Management în Industria Alimentară

	2005 – prezent
	Conferenţiar universitar catedra Tehnologia conservării, Facultatea Tehnologie şi Management în Industria Alimentară

	2003-2005
	Lector superior catedra Tehnologia conservării, Facultatea Tehnologie şi Management în Industria Alimentară

	1999-2003
	Lector asistent catedra Tehnologia conservării, Facultatea Tehnologie şi Management în Industria Alimentară;


	EDUCAŢIE ŞI FORMARE
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	2021

2019
2015
	Certificat de instruire ”Formarea competenților de elaborare, revizuire și validare a standardelor de calificare”, Chișinău, Moldova, Proiectul ”Dezvoltarea zonelor rurale în Republica Moldova (DevRam)”
certificate of completion on the writing of project proposals ”Horizon 2020”, Chișinău, Moldova, Proiectul ”Nanomedtwin”
certificat de absolvire a cursului „Auditor al Sistemului de Management al Siguranței Alimentului conform ISO 22000:2005” Chişinău, Moldova, organizat de compania „C&I”

	2015
	certificat de absolvire a cursului „IFS FOOD Standard – versiunea 6” Orhei, Moldova, organizat de AJA Registrars Romania

	2013
	certificat de absolvire a cursurilor de perfecţionare „Utilizarea mijloacelor informaţionale de comunicare în învăţământ”, Chişinău, Moldova, organizat de UTM

	2009
	expert, cursul „Producerea curată”, Chişinău, Moldova, organizat de UNIDO

	2008
	atestat conferenţiar universitar în Tehnologia produselor alimentare

	2007
	expert, cursul „Implementarea GLOBALGAP (EUREPGAP)” Chişinău, Moldova, organizat de USAID, Proiectul PDBA

	2003
	expert, cursul “HACCP Train-the-Trainer Course”, Washington DC, USA, organizat de USAID, Proiectul PFID

	2003
	diploma de doctor în tehnică, specialitatea 05.18.13 - Tehnologia produselor alimentare conservate

	2002
	expert, cursul „HACCP Introductory Training”, Chişinău, Moldova, organizat de USAID, Proiectul PFID

	1995-1999
	doctorat, Universitatea Tehnică a Moldovei, facultatea de Tehnologie şi management în industria alimentară

	1990-1995
	Inginer-tehnolog licențiat în tehnologia conservării, Universitatea Tehnică a Moldovei, facultatea de Tehnologie şi management în industria alimentară
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	Limba(i) maternă(e)
	Română

	Alte limbi străine cunoscute
	ΙNΤELEGERE 
	VORBIRE 
	SCRIERE 

	
	Ascultare 
	Citire 
	Participare la conversaţie 
	Discurs oral 
	

	Engleză 
	A1/2
	A1/2
	A1/2
	A1/2
	A1/2

	
	

	Rusă 
	C1/2
	C1/2
	C1/2
	C1/2
	C1/2

	
	. 

	
	Niveluri: A1/2: Utilizator elementar - B1/2: Utilizator independent - C1/2: Utilizator experimentat 

Cadrul european comun de referinţă pentru limbi străine 


	Competenţe de comunicare 
	· bune competenţe de comunicare dobândite prin experienţa de profesor, consultant implementare HACCP, ISO 22000, IFS Food Standard

	Competenţe organizaţionale/manageriale 
	Șef departament Tehnologia Produselor Alimentare


	Competenţe informatice 
	· o bună cunoaştere a instrumentelor Microsoft Office™


	Permis de conducere 
	· A
· B


	INFORMAΤII SUPLIMENTARE
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	Domeniul de activitate ştiinţifică
Date statistice privind lucrări publicate

	2. Științe inginerești și tehnologii, 

253. Tehnologii în industria alimentară

253.01. Tehnologia produselor alimentare de origine vegetală (cu specificarea produselor şi procedeelor).
253.02. Tehnologia produselor alimentare de origine animală (cu specificarea produselor şi procedeelor) 

Articole în reviste ştiinţifice naționale/internaționale – 11, articole în culegeri ştiinţifice – 7, teze în culegeri științifice – 15, lucrări ştiinţifico-metodice şi didactice - 7

	Brevete de invenție

	1. CIUMAC ,J., BOAGHI, E., REŞITCA, V., MACARI, A. Procedeu de albire a nucilor Juglans regia L. Brevet de invenție de scurtă durată. 1251 (13) Y. BOPI nr. 5, 2018, p. 48. 

2. GRUMEZA, I., GUDIMA, A., MACARI, A., COEV, G., CARTAŞEV, A. Procedeu de obţinere a semifabricatelor din carne tocată. Brevet de invenție de scurtă durată. 1282 (13) Y BOPI nr. 9, 2018, p. 44. 

3. BAERLE, A., TATAROV, P., SANDU, I., STURZA, R., MACARI, A. Procedeu de obţinere a fibrelor alimentare din şrot de seminţe de in. Brevet de invenție de scurtă durată. 1509 (13) Y. BOPI nr. 3, 2021, p. 55. 

4. BOEŞTEAN, O., NETREBA, N., MACARI, A. Compoziţie pentru fabricarea biscuiţilor cu valoare biologică ridicată. Brevet de invenție de scurtă durată. 1597 (13) Y. BOPI nr. 2, 2022, p. 66. https://www.agepi.gov.md/sites/default/files/bopi/BOPI_02_2022.pdf

5. CUŞMENCO, T., MACARI, A., BULGARU, V., SANDULACHI, E., Procedeu de obţinere a iaurtului din lapte de capră şi de vacă. Brevet de invenție de scurtă durată. 1606 (13) Y. BOPI nr. 3, 2022, p. 56.

	Proiecte de cercetare-dezvoltare,
 inovare și transfer tehnologic
Proiecte naționale
	1. 20.80009.5107.09 ”Ameliorarea calității și siguranței alimentelor prin biotehnologie și inginerie alimentară” (2020-2023), în calitate de executant.

2. 15.817.02.30A ”Elaborări metodologice si tehnice pentru modernizarea tehnologiei de procesare a nucilor (Juglans regia L.) cu utilizarea componentelor biologic active in produse alimentare funcționale” (2015-2019), în calitate de executant.
3. 20.800009.5107.13 ”Elaborarea tehnologiei de producere a cătinii albe în sistem ecologic și a prelucrării fructelor și biomasei” (2020-2023), în calitate de executant.


	Proiect internaționale
	1. 2SOFT/1.2/83. ”Intelligent valorisation of agro-food industrial wastes (INTELWASTES)” (2020-2022), în calitate de executant.


	Proiect de colaborare tehnico-științifică 


	1. 1Ș ”Elaborarea documentației normativ tehnice pentru produse conservate de origine vegetală” (2021), în calitate de conducător.


	Transfer tehnologic
	1. 20.80015.5107.204T Elaborarea și implementarea tehnologiei inovaționale de maturare prin uscare a cărnii de bovină ”dry aged beef” (2020-2021), în calitate de executant
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