Anexa 12. R14 – F11

Informaţii post

	Universitatea
	"ŞTEFAN CEL MARE" DIN SUCEAVA

	Facultatea*
	 EDUCAŢIE FIZICĂ ŞI SPORT

	Departament*
	 SĂNĂTATE ŞI DEZVOLTARE UMANĂ

	Poziţia în statul de funcţii*
	 10

	Funcţie*
	 Șef lucrări

	Disciplinele din planul de învăţământ*
	 Toxicologie alimentară, Tehnologie alimentară/Gastrotehnie, Igiena alimentației și siguranța mediului

	Domeniu științific*
	 Ingineria produselor alimentare

	Descriere post*
	 Postul conţine o normă universitară de 40 ore / săptămână cu o normă didactică de 12 ore convenţionale, din care: 6 ore predare curs şi 6 ore de lucrări practice cu următoarea distribuţie semestrială pe discipline a orelor fizice:

· disciplina: Toxicologie alimentară , efectuată în semestrul I cu studenţii din anul II de la programul de studii Nutriţie şi Dietetică:

- 2 ore curs semestrul I;

- 2 ore aplicaţii practice efectuate în semestrul I cu 2 formaţii de lucru 

· disciplina: Tehnologie alimentară/Gastrotehnie, efectuată în semestrul II cu studenţii din anul II de la programul de studii Nutriţie şi Dietetică:

- 2 ore curs semestrul II;

 - 2 ore aplicaţii practice efectuate în semestrul II cu 2 formaţii de lucru

· disciplina: Igiena alimentației și siguranța mediului, efectuată în semestrul II cu studenţii din anul II de la programul de studii Nutriţie şi Dietetică:

- 2 ore curs semestrul II;

- 2 ore aplicaţii practice efectuate în semestrul II cu 2 formaţii de lucru

	Atributiile/activitatile aferente*
	Activităţi de predare

Activităţi de seminar / proiecte de an / lucrări de laborator / lucrări practice

Activităţi de evaluare

Alte activităţi:

Coordonarea lucrărilor de licenţă / disertaţie

Activitate practică şi practică pedagogică

Participare în comisii de doctorat: referate, examene, susţinere

Consultaţii

Participare în comisie examen de absolvire

Participare în comisii de admitere

Participare la programe internaţionale

Coordonare cercuri ştiinţifice studenţeşti

Activităţi de pregătire ştiinţifică şi metodică şi alte activităţi în interesul învăţământului

Activităţi de cercetare ştiinţifică, de dezvoltare tehnologică, activităţi de proiectare, de creaţie potrivit specificului

Activităţi administrative

	Salariul minim de încadrare
	minim  4307 lei (3-5 ani vechime, gradație 1) – maxim 5688 lei (35 -40 de ani vechime , gradație 5)

 (Salariul va fi stabilit în limitele minime – maxime în funcţie de vechimea şi  performanţa candidatului)

	Calendarul concursului
	

	Data publicării anunţului în Monitorul Oficial
	05.12.2018

	Perioadă înscriere
	Început

Sfârşit

11.12.2018

21.01.2019



	Data susţinerii prelegerii
	

	Ora susţinerii prelegerii
	

	Locul susţinerii prelegerii
	

	Perioadă susţinere a examenelor
	Început

Sfârşit

06.02.2019
11.02.2019


	Perioadă comunicare a rezultatelor
	Început

Sfârşit

07.02.2019
11.02.2019


	Perioadă de contestaţii
	Început

Sfârşit

12.02.2019
14.02.2019


	Tematica probelor de concurs*
	Toxicologie alimentară – curs: Principii generale de toxicologie alimentară, Principii generale de toxicologie alimentară, Circuitul toxicelor în organism, Metabolizarea toxicelor în organism, Biotransformarea toxicelor în organism, Intoxicația cu substanțele toxice care se găsesc

în mod natural în produsele de origine vegetală, Intoxicația cu amine biogene, Intoxicația cu  ciuperci sălbatice, cu toxine    din pește, moluște, crustacee, Intoxicația cu azotați și azotiți din alimente,  Intoxicația cu produși toxici care se formează înprodusele alimentare în procesele de conservare și prelucrare, Intoxicația cu  pesticide  din alimente, Intoxicația cu micotoxinele din alimente, Toxiinfecții alimentare (TIA).

Bibliografie: 1.ADRIAN J., POIFAIT ANNIE, DAUVILEIER P., (1998) – Introduction a l`analyse nutritionelle des denress alimentaires. Technique et Documentation lovosier, Paris; 2.BANU C. şi col., (2010) - Aplicații ale aditivilor și ingredientelor în industria alimentară. Editura ASAB, București; 3.BANU C. şi  col., ( 2007 ) – Suveranitate, securitate şi siguranţă  alimentară, Editura ASAB, Bucureşti; 4.BĂRZOI D. și col., (1999) – Toxiinfecțiile alimentare. Editura Diacon Coresi, București; 5.BĂRZOI  D., APOSTU S. , (2002) – Microbiologia produselor alimentare, Editura Risoprint, Cluj-Napoca; 6.CIOTĂU C., (2017) – Toxicologie alimentară. Editura  Universităţii din Suceava; 7.CIOTĂU C., (2010) – Controlul sanitar veterinar al materiilor prime agroalimentare. Editura  Universităţii din Suceava; 8.CIOTĂU C., (2009) – Controlul  şi expertiza alimentelor  şi depistarea falsurilor. Editura  Universităţii din Suceava; 9.CIOTĂU C., (2006) – Contribuţii privind aprecierea calităţii igienice a laptelui materie primă şi a unor sortimente de lapte praf. Teză de Doctorat, USAMV, Iaşi. 10.CIOTĂU C., ŞINDILAR E., ŞINDILAR E.V., BONDOC I. (2004) -  Cercetări   privind   nivelul radioactivităţii laptelui proaspăt şi laptelui praf  produs în zona  montană a judeţului  Suceava. Lucrări  Ştiinţifice  USAMV Iaşi, vol. 47 (6),  297-301; 11.COTRĂU M. , (1978) - Toxicologie, principii generale. Ed. Junimea, Iaşi; 12.COTRĂU M., POPA L., STAN T., PREDA N., KINCSES-AJTAY M.,  (1991) – Toxicologie. Editura Didactică și Pedagogică, București; 13.DROCHIOIU G., GRĂDINARU R. V., RÂȘCA I.M., MANGALAGIU I., (2013) – Toxicologie. Editura universității „ Alexandru Ioan Cuza”, Iași; 14.DUMITRAȘCU  V., (2010) – Toxicologie. Editura de vest, Timișoara; 15. GRĂDINARU A. C., SOLCAN GH., GUGUIANU ELEONORA,  BEŞCHEA CHIRIAC I. S., (2016) – Toxicologie și Toxiinfecții Alimentare. Editura„ Ion Ionescu de la Brad” Iași; 16.MIHAIU M., ROTARU O., (2007) – Igiena alimentelor şi sănătate publică, vol.  2, Editura Risoprint, Cluj-Napoca; 17.MOGOȘ GH., (1981) – Intoxicații acute. Editura Medicală, București; 18.POPA G. DUMITRACHE S., APOSTOL C., SEGAL B., SEGAL RODICA, TEODOR V., (1986) – Toxicologia produselor alimentare. Editura Academică, București; 19.POROCH-SERIȚAN MARIA, (2006) – Igiena alimentației. Editura Universității din Suceava; 20.PRUTEANU LAURA- MIHAELA, (2010) – Toxicologie. Editura Rovimed PUBLISHERS, Bacău; 21.ROTARU O., MIHAIU M., (2004) – Igiena veterinară a produselor alimentare – Inspecția cărnurilor, volumul I. Editura Todesco, Cluj-Napoca;                                                                                                                 22.ROTARU O., MIHAIU M., (2007) – Igiena veterinară a produselor alimentare – Patologie prin alimente. Editura RISOPRINT, Cluj-Napoca;                                                                                                                 23.SAVU C., (1999) – Poluarea mediului și prezența substanțelor toxice în alimente, controlul calității alimentelor. Editura Semne, București; 24.SHIBAMOTO T., BJELDANES L., (2009 ) - Introduction to food toxicology second edition, Food Science and Technology International Series, Academic Press, Elsevier Inc.; 25.STĂNESCU V., APOSTU S., (2010) - Igiena, inspecția și siguranța alimentelor de origine animală, vol.1, 2 și 3. Editura Risoprint, Cluj-Napoca; 26. TĂNCIUC NICOLETA, ROTARU GABRIELA, (2009) – Managementul siguranței alimentelor. Editura Academica Galați; 27.ŞINDILAR E., CIOTĂU C., ŞINDILAR E.V., BONDOC  I. (2004)  - Cercetări privind  poluarea  laptelui  proaspăt  şi  laptelui  praf cu metale  grele si As. Lucrare Ştiinţifică USAMV, Iaşi,   vol. 47(6),  229-231; 28. ŞINDILAR E., (2000) - Controlul igienic al produselor şi subproduselor de origine animală, vol. 1 si 2, Editura Moldogrup, Iaşi; 29.TOFAN CLEMANSA, (2001) – Igiena și securitatea produselor alimentare. Editura Agir, București; 30.VIȚĂ CORNELIA, (2002) – Toxicologie. Editura Mongabit, București;  

- lucrări practice de laborator: Protecția muncii și psi în laboratoarele de microbiologie și chimie toxicologică, Principii generale de analiza toxicologică, Norme de recoltarea  probelor pentru analiza tixicologică, Analiza toxicologică a reziduurilor de nitați / nitriți din produsele alimentare, Analiza reziduurilor de pestcide din produsele alimentare, Analiza reziduurilor de micotoxinre din produsele alimentare, Analiza bacteriologică a toxiinfecției alimentare produsă de bacterii din genul Salmonella, Staphilococcus Clostridium, Iersynia, Campylobacter, Vibrio.

Bibliografie: 1.BÂRZOI D., (1999) – Toxiinfeccțiile alimentare. Editura Diacon Coresi, Bucuresti 2.BANU C. şi  col.,( 2007 ) – Suveranitate, securitate şi siguranţă  alimentară, Editura ASAB, Bucureşti 3.CIOTĂU C., ( 2017) – Toxicologia alimentară. Editura universității din Suceava 4.CUCIUREANU RODICA;MORARIU IONELA, (2009) – Chimia Mediului și Alimentului.Ed.Performantica,Iași 5.DRUGĂ MĂRIOARA,(2007) – Toxicologie Alimentară.Editura Mitron,Timișoara 6.HURA CARMEN, (2006) – Ghid de laborator.Metode de analiză pentru produse alimentare.Ed.Cermi,Iași; 7.DROCHIOIU G. și col. (2013)  – Toxicologie. Aplicații în protecția mediului, industrie, agricultură, biologie și criminalistică. Editura Universității „ Alexandru Ioan Cuza ” Iași. 8.GRĂDINARU A. C., SOLCAN GHE.,GUGUIANU E., BEŞCHEA CHIRIAC I. S.,   (2016)  - Toxicologie și toxiinfecții alimentare. Editura „Ion Ionescu de la Brad”Iași.

Tehnologie alimentară/Gastrotehnie – curs: Criterii specifice tehnologiei alimentare, Utilaje tehnologice de bucătărie, Tehnologia pregătirii mâncărurilor, Tratamentul termic al materiilor prime, Transformări  suferite  de  alimente  în  cursul prelucrărilor  culinare, Tehnologia preparării salatelor, Tehnologia semipreparatelor culinare, Tehnologia preparării antreurilor și garniturilor, Tehnologia preparatelor lichide, Tehnologia  preparatelor  lichide ciorbele și borșurile, Tehnologia preparării  fripturilor, . Tehnologia preparatelor din carne  de pasăre, Tehnologia preparatelor din pește, crustacee și batracieni, Tehnologia dulciurilor de    bucătărie.

Bibliografie: 1.BANU C. şi  col., ( 2007 ) – Calitatea și analiza senzorială a produselor alimentare. Editura AGIR, Bucureşti; 2.BANU C. şi col., (2010) - Aplicații ale aditivilor și ingredientelor în industria alimentară. Editura ASAB, București; 3.BONDOC I., (2014) -  Controlul produselor și alimentelor de origine animală. Editura ”Ion Ionescu de la Brad”, Iași; 4.BORDEI DESPINA şi col., (2007) – Controlul calităţii în industria panificaţiei. Metode de analiză. Editura Academiei ,Galaţi 5.CIOTĂU C., (2010) – Controlul sanitar veterinar al materiilor prime agroalimentare. Editura  Universităţii din Suceava; 6.CIOTĂU C., (2009) – Controlul  şi expertiza alimentelor  şi depistarea falsurilor. Editura  Universităţii din Suceava; 7.CIOTĂU C., (2006) – Contribuţii privind aprecierea calităţii igienice a laptelui materie primă şi a unor sortimente de lapte praf. Teză de Doctorat, USAMV, Iaşi; 8.CUCIUREANU R., (2012) – Igiena Alimentului. Editura Performantica, Iași; 9.DIACONESCU I. și col., (2007) - Merceologie alimentară - calitate și   siguranță. Editura Universitară, București; 10.MARIN D. VIOREL, (2007) – Ghid național de bune practici pentru siguranța alimentelor – produse culinare. Editura Uranus, București; 11.MIHAIU M., ROTARU O., (2007) – Igiena alimentelor şi sănătate publică, vol.  2, Editura Risoprint, Cluj-Napoca; 12.MIHELE DENISA, (2011) – Igiena Alimentației. Nutriție. Dietoterapie și compoziția alimentelor. Editura medicală, București; 13.MINCU I., BOBOIA DORINA,(1975) – Alimentația rațională a omului sănătos și a omului bolnav. Editura Medicală, București; 14.MINCU I. și col., (1989) - Orientări actuale în nutriție. Editura Medicală, București 15.NICOLESCU R., (1998) - Tehnologia restaurantelor. Editura Inter-Rebs, București; 16.PÎRJOL GABRIELA și col., (1997) - Tehnologie culinară, Editura Didactică și Pedagogică, București; 17.PÎRJOL GABRIELA și col., (2003) - Tehnologie culinară de cofetărie și patiserie, Editura Didactică și Pedagogică, București; 18.ROTARU O., MIHAIU M., (2004) – Igiena veterinară a produselor alimentare – Inspecția cărnurilor, volumul I. Editura Todesco, Cluj-Napoca; 19.ROTARU O., MIHAIU M., (2007) – Igiena veterinară a produselor alimentare – Patologie prin alimente. Editura RISOPRINT, Cluj-Napoca; 20.STĂNCIUC NICOLETA, ROTARU GABRIELA, (2009) – Managementul siguranței alimentelor. Editura Academica Galați; 21.STAVROSITU STERE,(2008) – Arta serviciilor în restaurante și baruri, tehnologie culinară, servicii hoteliere. Centrul Național de Numerotare Standardizări - ISBN, București; 22.TARCEA  MONICA., (2010)- Ghid practic de gastrotehnie şi gastronomie . Editura Universității de Medicină şi Farmacie din Tg. Mureş. 23.VIZIREANU C., ISTRATI D., (2006) - Elemente de gastronomie şi gastrotehnie. Editura Fundaţiei Universitare "Dunărea de Jos" din Galaţi; 24.*** Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European şi al Consiliului – Norme privind igiena produselor alimentare; 25.***Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European şi al Consiliului – Norme specifice de igienă care se aplică alimentelor de origine animală, menit să garanteze un înalt nivel de siguranță alimentară și sănătate publică; 26.*** Regulamentul (CE) nr. 854/2004 al Parlamentului European şi al Consiliului – de stabilirea normelor specifice de organizare a controalelor oficiale privind produsele de origine animal destinate consumului uman, care stabilește norme specifice pentru carnea proaspătă, moluște bivalve, lapte și produse lactate; 27.*** Regulamentul (CE) nr. 1441/2007 al Parlamentului European şi al Consiliului ,de modificare al Regulamentul (CE) nr. 2073/2005, privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare; 

- lucrări practice de laborator: Măsuri de protecția muncii și PSI la locul de muncă în unitățile de procesarea alimentelor  în preparate culinare, Controlul calității salatelor, gustărilor, antreurior, preparatelor lichide, fripturilor, preparatelor pe bază de legume, preparatelor din carne tocată, preparatelor pe bază de legume, prepratelor din carne de vită, pasăre, din pește, Controlul calității dulciurilor de bucătărie.

Bibliografie: 1.ALBERT_FRANCOIS CREFF, (2010) – Manual de dietetică în practica medicală curentă. Editura Polirom București; 2.BANU C. şi  col., ( 2007) – Calitatea  şi analiza senzorială  a produselor  alimentare, Editura  AGIR, Bucureşti. 3.CIOTĂU C., (2010) – Controlul sanitar veterinar al materiilor prime agroalimentare. Editura  Universităţii din Suceava; 4.GRAUR MARIANA coordonator si col., (2006) - Ghid pentru alimentatia sănătoasă. ( ANEXE – Conținutul de nutrienți al materiilor prime și numărul de calorii). Editura Performantica  Iași; 5.OLINESCU R.,(2006) – Totul despre Alimentația Sănătoasă.Editura Niculescu .București; 6.PÂRJOL G.și col.,(2003) - Tehnologie culinară de cofetărie și patiserie, Editura Didactică; 7.PÂRJOL G.și col., (1994) - Tehnologie culinară, Editura Didactică și Pedagogică,București; 8.SAVU C. si col., (2009) – Controlul şi expertiza alimentelor  de origine animală. Editura Transversal Bucureşti 9.STAVROSITU STERE ,(2004)- Rețetar de preparate culinare, produse de cofetărie, patiserie și arta serviciilor în restaurante pentru turismul intern și internațional. Editura – Fundația arta serviciilor în turism; 10.VASILACHI GEORGETA , VASILACHI ANA, (2008) - Alimentația  omului sănătos și a omului bolnav. (ANEXE - Cotele de scăzământ la materiile prime prin curățare, fierbere și prăjire).   Editura RC,Chișinău; 11.VIZIREANU C.,ISTRATI D.,(2006) - Elemente de gastronomie şi gastrotehnie. Editura Fundaţiei Universitare "Dunărea de Jos" din Galaţi.

Igiena alimentației și siguranța mediului – curs: Principii generale de igienă alimentară, Principii de alimentație echilibrată, Definirea și clasificarea alimentelor, Calitatea alimentelor, Metode moderne de examinare a produselor alimentare, 

Conceptul de siguranță alimentară, SistemuL HACCP, Factorii care influențează dezvoltarea microorganismelor, Tipurile de pericole biologice și chimice asociate alimentelor, Analiza riscurilor- punctele critice de control, Determinarea  punctelor critice de control. 

Bibliografie: 1.APOSTU S., (2004) – Managementul calităţii alimentelor. Sisteme moderne pentru asigurarea calităţii alimentelor, Editura Risoprint, Cluj Napoca; 2.BANU C. şi  col., ( 2007)  – Suveranitate, securitate şi siguranţă  alimentară, Editura ASAB, Bucureşti; 3.BANU C. şi  col., ( 2007) – Calitatea  şi analiza senzorială  a produselor  alimentare, Editura  AGIR, Bucureşti. 4.BONDOC I., (2014) -  Controlul produselor și alimentelor de origine animală. Editura „ Ion Ionescu de la Brad ”, Iași; 5.BULANCEA M., Gabriela RÂPEANU, (2009) – Autentificarea şi identificarea   falsificărilor  produselor  alimentare. Editura Didactică şi Pedagogică  Bucureşti 6.CIOTĂU C., (2010) - Controlul sanitar veterinar al materiilor prime agroalimentare. Editura  Universităţii din Suceava 7.CIOTĂU C., (2009) – Controlul  şi expertiza alimentelor  şi depistarea falsurilor. Editura Universităţii din Suceava. 8.CIOTĂU C., (2017) – Toxicologie alimentară. Editura Universității„ Ștefan cel Mare” Suceava 9.CUCIUREANU RODICA, (2012) – Igiena Alimentului. Editura Performantica, Iași; 10.DIACONESCU I., ARDELEAN DORINA, DIACONESCU MIRELA, (2007) – Merceologie alimentară. Calitate și siguranță. Editura Universitară; 11.MĂNESCU  S. și col., (1994) – Igiena. Editura medicală,București; 12.MIHAIU M., ROTARU O., (2007) – Igiena alimentelor şi sănătate publică, vol.  II, Editura Risoprint, Cluj-Napoca. 13.MIHELE DENISA, (2011) – Igiena Alimentației. Nutriție. Dietoterapie și compoziția alimentelor. Editura medicală București; 14.NECULA V. și BABII M., (2010) – Alimentație, alimente și impactul acestora asupra sănătății consumatorului. Editura Universității Transilvania din Brașov; 15.SAVU C., Georgescu N.,  (2004) – Siguranța alimentelor – riscuri și beneficii. Editura Semne, Bucureşti; 16.STĂNESCU V., APOSTU S., (2010) - Igiena, inspecția și siguranța alimentelor de origine animală, vol.1, 2 și 3. Editura Risoprint, Cluj-Napoca; 17.STĂNCIUC N., ROTARU G., (2009) – Managementul siguranței alimentelor. Editura Academica, Galați; 18.ȘTEȚCA GH. și col., (2012) – Strategii de management privind calitatea alimentelor. Editura Risoprint, Cluj-Napoca; 19.TOFAN CLEMANSA, (2001) – Igiena și securitatea produselor alimentare. Editura Agir, București; 20.***Legea nr. 150/14.05.2004 – Lege privind siguranţa alimentelor, publicată în M.Of. 462/24.05.2004, modificată şi completată de Legea 412/18.10.2004, republicată ca – Lege privind siguranța alimentelor și a hranei pentru animale. Monitorul Oficial al României, partea I, nr. 959/2006; 21.***Autoritatea Europeană pentru Siguranța Alimentelor (EFSA – European Food Safety Authority), entitate juridică distinctă, care oferă consiliere științifică independentă cu privire la riscurile alimentare, contribuind astfel la protejarea consumatorilor împotriva riscurilor asociate lanțului alimentar; 22.***Standard ISO 22000/2005 (Food safety management systems - Sistemul de Management al Siguranței Alimentului); 23.*** Standardul ISO 9000/2006. Sisteme de management a calității. Principii fundamentale; 24.***Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European şi al Consiliului – Norme privind igiena produselor alimentare; 25.***Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European şi al Consiliului – Norme specifice de igienă care se aplică alimentelor de origine animal, menit să garanteze un înalt nivel de siguranță alimentară și sănătate publică; 26.***Regulamentul (CE) nr. 854/2004 al Parlamentului European şi al Consiliului – de stabilirea normelor specifice de organizare a controalelor oficiale privind produsele de origine animal destinate consumului uman, care stabilește norme specifice pentru carnea proaspătă, moluște bivalve, lapte și produse lactate; 27.***Regulamentul (CE) nr.1881/2006 al Parlamentului European și al Consiliului din 16 decembrie 2006 de stabilirea nivelurilor maxime admise pentru anumiţi contaminanţi din produsele alimentare; 28.***Regulamentul (CE) nr. 1441/2007 al Parlamentului European şi al Consiliului ,de modificare al Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 privind criterile microbiologice pentru produsele alimentare; 29***HG nr. 1415/2009 privind organizarea și funcționarea Autorității Naționale Sanitare Veterinare și pentru Siguranța Alimentelor și a unităților din subordinea acesteia (ANSVSA). Publicată în Monitorul Oficial, Partea I nr. 834 din 3 decembrie 2009; 30.***Regulamentul (CE) 1333/2008 al Parlamentului European și al Consiliului din 16 decembrie 2008 privind aditivii alimentari, care se aplică de la 20 ianuarie 2010;

- lucrări practice de laborator: Controlul inocuității cărnii pentru trichineloză

Controlul și expetiza cărnii și  preparatelor, Controlul şi expertiza laptelui și produselor lactate, Controlul și ezpertiza untului și brânzeturilor, Controlul calității ouălor şi a produselor din ouă, Controlul și expertiza la mierea de albine, 
Controlul şi expertiza cerealelor și produselor cerialiere, Controlul și expertiza pâinii, . Controlul şi expertiza  legumelor și fructelor.

Bibliografie: 1.ALBU ANGELA, (2003) – Caiet de lucrări practice la Știința alimentelor și Igiena alimentației.Editura. 2.BANU C. şi  col., ( 2007) – Calitatea  şi analiza senzorială  a produselor  alimentare, Editura  AGIR, Bucureşti 3.CIOTĂU C.,(2010)–Controlul sanitar vetrinar al materiilor prime agroalimentare. Editura  Universităţii din Suceava; 4.CIOTĂU C., (2009) – Controlul și expertiza alimentelor și depistarea falsurilor.Ed.Universității din Suceava; 5.HURA CARMEN, (2006) – Ghid de laborator.Metode de analiză pentru produse alimentare.Ed.Cermi,Iași; 6.GLAVĂȚ VIORICA și col., (1998) – Igienă.Lucrări practice.Universitatea de Medicină și Farmacie”GR.T.POPA”Iași; 7.SAVU C. si col., (2009) – Controlul şi expertiza alimentelor  de origine animală. Editura Transversal, Bucureşti 8.ZARA MARGARETA, (2006) – Inocuitatea produselor alimentare. Editura Supraplus, Galați;


	Lista documente
	Dosarul de concurs al unui candidat trebuie să conţină, cel puţin, următoarele documente: 

1. Cererea de înscriere la concurs, semnată de candidat, care include o declaraţie pe propria răspundere privind veridicitatea informaţiilor prezentate în dosar – după modelul anexat.

2. O propunere de dezvoltare a carierei universitare a candidatului atât din punct de vedere didactic, în cazul posturilor didactice, cât şi din punctul de vedere al activităţilor de cercetare ştiinţifică; propunerea se redactează de către candidat, cuprinde maximum 10 pagini şi este unul dintre principalele criterii de departajare a candidaţilor;

3. Curriculum vitae al candidatului, în format tipărit şi în format electronic, care trebuie să includă:
a) Informaţii despre studiile efectuate şi diplomele obţinute;

b) Informaţii despre experienţa profesională şi locuri de muncă relevante;

c)Informaţii despre proiectele de cercetare – dezvoltare pe care le-a condus ca director de proiect şi granturile obţinute, în cazul în care există astfel de proiecte sau granturi, indicându-se pentru fiecare sursa de finanţare, volumul finanţării şi principalele publicaţii sau brevete rezultate;

d)Informaţii despre premii sau alte elemente de recunoaştere a contribuţiilor ştiinţifice ale candidatului.

4. Lista de lucrări ale candidatului în format tipărit şi în format electronic, care va fi structurată astfel:

Lista celor maximum 10 lucrări considerate de candidat a fi cele mai relevante pentru realizările profesionale proprii, care sunt incluse în format electronic în dosar şi care se pot regăsi şi în celelalte categorii de lucrări prevăzute de art.15 din Hotărârea nr. 457/2011, modificată;

b) Teza sau tezele de doctorat;

c) Brevete de invenţie şi alte titluri de proprietate industrială;

d) Cărţi şi capitole în cărţi;

e) Articole/studii in extenso, publicate în reviste din fluxul ştiinţific internaţional principal;

f) Publicaţii in extenso, apărute în lucrări ale principalelor conferinţe internaţionale de specialitate;

g) Alte lucrări şi contribuţii ştiinţifice sau, după caz, din domeniul creaţiei artistice.

h) Candidaţii la posturile de conferenţiar universitar sau cercetător ştiinţific gradul II trebuie să includă în dosarul de concurs cel puţin 3 nume şi adrese de contact ale unor personalităţi din domeniul respectiv, din ţară sau din străinătate, exterioare instituţiei de învăţământ superior al cărei post este scos la concurs, care au acceptat să elaboreze scrisori de recomandare privitoare la calităţile profesionale ale candidatului. 

i) Candidaţii la posturile de profesor universitar sau cercetător ştiinţific gradul I trebuie să includă în dosarul de concurs cel puţin 3 nume şi adrese de contact ale unor personalităţi din domeniul respectiv din străinătate, care au acceptat să elaboreze scrisori de recomandare privitoare la calităţile profesionale ale candidatului. 

j) În cazul domeniilor ştiinţifice cu specific românesc, scrisorile de recomandare pentru candidaţii la posturile de profesor universitar sau cercetător ştiinţific gradul I pot proveni şi din partea unor personalităţi din domeniul respectiv din România, exterioare instituţiei de învăţământ superior al cărei post este scos la concurs.

5. Fişa de verificare a îndeplinirii standardelor universităţii de prezentare la concurs, al cărei format standard este prevăzut de metodologia proprie. Fişa de verificare este completată şi semnată de către candidat, împreună cu documentele doveditoare privind toate rezultatele şi informaţiile introduse de candidat în fişă. Modelul fişei de verificare va respecta modelul din standardul naţional aferent domeniului ştiinţific al postului.

6. Documente referitoare la deţinerea diplomei de doctor: copie certificată pentru conformitate cu originalul a diplomei de doctor şi, în cazul în care diploma de doctor originală nu este recunoscută în România, atestatul de recunoaştere sau echivalare a acesteia;

7. Rezumatul, în limba română şi într-o limbă de circulaţie internaţională, a tezei de doctorat, pe maximum o pagină pentru fiecare limbă;

8. Declaraţie pe proprie răspundere a candidatului în care indică situaţiile de incompatibilitate prevăzute de Legea nr. 1/2011 în care s-ar afla în cazul câştigării concursului sau lipsa acestor situaţii de incompatibilitae;

9. Copii ale altor diplome care atestă studiile candidatului;

10. Copia cărţii de identitate sau, în cazul în care candidatul nu are o carte de identitate, a paşaportului sau a unui alt document de identitate întocmit într-un scop echivalent cărţii de identitate ori paşaportului;

11. În cazul în care candidatul şi-a schimbat numele, copii de pe documente care atestă schimbarea numelui – certificat de căsătorie sau dovada schimbării numelui.

12. Adeverinţă medicală eliberată de Medicina Muncii, în termen de valabilitate, în scopul completării dosarului de participare la concurs pentru ocuparea unui post didactic.

13. Maximum 10 publicaţii, brevete sau alte lucrări ale candidatului, în format electronic, selecţionate de acesta şi considerate a fi cele mai relevante pentru realizările profesionale proprii;

14. Formatul electronic pentru Curriculum vitae, Lista de lucrări şi Fişa de verificare nu trebuie să depăşească 3Mb pentru a putea fi încărcate pe macheta M.E.N.

15. Document din care să reiasă adresa / adresele de contat poştal, e-mail şi telefonul / telefoanele la care poate fi contactat;

16. Opis cu toate documentele depuse la dosar; 

17. Opis cu toate documentele electronice depuse la dosar

18. Declaraţie privind conformitatea conţinutului formatului electronic cu documentele depuse.
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